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LOKALTERMIN WISSEN STIL
Warum gerade Vertus? Am unteren Limit Champagner und Zigarren
Dynamik im Siiden der Darum braucht Champagner Kein ideales Paar und doch

Cote des Blancs wenig Schwefel oft vereint
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armandier-Bernier, Pascal  Doquet,

Doyard, Doyard-Mahé, Michel Maillard,

Veuve Fourny et Fils, Paul Goerg, Ch. &

A. Prieur, Colin, Barons de Rothschild

und - natiirlich — Duval-Leroy: In kaum
einem der 320 Crus der Champagne herrscht eine
solche Dynamik, gibt es mehr engagierte, etablier-
te oder aufstrebende Betriebe als in Vertus. Die
Liste lieRe sich noch um ein halbes Dutzend wei-
terer Erzeuger erginzen. Vergleichbar groR ist die
Dichte empfehlenswerter bis exzellenter Betriebe
allenfalls in Avize, Ay, Ambonnay und Le Mesnil-
sur-Oger, von Epernay und Reims mit ihren gro-
Ren Champagnerhiusern einmal abgesehen. Wo-
her kommt diese Vielfalt?

Klar, Vertus gehdrt mit seinen offiziell 532 Hekt-
ar Weinbergen zu den gréRten Crus der Champag-
ne. Aber das gilt auch fiir Chouilly, Les Riceys, Ver-
zy oder Verzenay und in keinem dieser Orte gibt
es eine vergleichbare Dichte interessanter Betriebe.
Antworten liefern das vielfiltige Terroir, mit seinen
unterschiedlichen Expositionen und Bodenverhilt-
nissen, und die historischen Betriebsstrukturen.
Anders als beispielsweise in Verzenay oder Chouil-
ly befindet sich nur ein kleinerer Teil der Wein-
berge im Besitz der groRen Champagnerhiuser.
Abgesehen natiirlich von Champagne Duval-Leroy.
Das Champagnerhaus ist nicht nur durch seinen
Firmensitz, sondern auch mit vielen Weinbergen
in Vertus verwurzelt.

»Seit 1859 hat jede Generation das Unternehmen
weiterentwickelt“, berichtet Carol Duval-Leroy mit
Stolz. Thr Mann hatte 1989 den Neubau der Kel-
lerei begonnen, die Fertigstellung konnte er leider
nicht mehr miterleben. 2007 wurde die Kellerei
noch einmal um 30.000 hl Tankkapazitit und 3,5
Mill. Flaschen Lagerkapazitit erweitert. Insgesamt
werden Trauben von 6oo Hektar verarbeitet, dafiir
stehen insgesamt 16 Pressen verteilt auf vier Press-
stellen zur Verfiigung. Duval-Leroy ist die Loko-
motive in Vertus. Inzwischen hat die Patronin die
nichste Generation ins Unternehmen integriert,
ihre Sohne Charles, Louis und Julien. Doch die
Fiden hilt weiterhin Carol Duval-Leroy fest in der
Hand, wie sie augenzwinkernd betont. Und keiner
zweifelt daran. Stilistisch hat sich viel getan: 1995
kamen die ersten gebrauchten Holzfisser von
Chéteau d‘Yquem fiir die Prestige-Cuvée Femme
de Champagne nach Vertus, seit 2006 werden nur
noch neue Fisser gekauft. Trotz der inzwischen
fast 400 Barriques wird der GroRteil der Weine
nach wie vor im Stahltank vergoren und ausgebaut.
Der einzige Champagner, der bei Duval-Leroy zu
100 Prozent im Holz ausgebaut wird, ist der Pe-
tit Meslier. Eine der seltenen Weiweinsorten der

Champagne, die sich in der Nische jedoch steigen-
der Beliebtheit erfreuen. ,Die Sorte braucht das
Holz, um Aromen und Struktur zu entfalten®, er-
klirt Chef de Cave Sandrine Logette-Jardin. Neben
dem Klassischen Sortiment bietet Duval-Leroy seit
Jahren eine Reihe spannender Nischen-Produkte
an. Darunter als ,Mono-Cru“ ein Pinot Noir aus
Bouzy (Brut Nature) oder der Clos de Bouveries
aus Vertus, ein Chardonnay von einer 3,5 Hektar
grofRen Einzellage am Hang direkt hinter dem Ort.
»Auf dieser Hohe verlduft eine Schicht Kalkstein
mit Silex, das gibt dem Champagner einen ganz
eigenen Charakter, erklirt Eric Fournel, der Direc-
teur des vignobles.

Das zweite groe Champagnerhaus, das sehr
stark in Vertus engagiert ist, heiRt Veuve Clic-
quot. Wer sich von Norden aus dem Ort nihert
sieht links der Strafe an einer Weingartenhiitte
das markante Gelb-Orange der Witwe. Im Ort
selbst unterhilt Veuve Clicquot ein eigenes Kelter-
haus. ,Wir besitzen fast 30 Hektar in Vertus. Ein
Teil davon kam dazu, als wir vor einigen Jahren
die Weinberge von Henroit {ibernommen haben.
Diese Weinberge befinden sich hauptsichlich in
der Ebene. Die historischen Weinberge von Veuve
Clicquot - rund 15 Hektar - liegen am Mont Ferré*,
erklirt Dominique Demarville. Die Grundweine
aus Vertus sind ein sehr wichtiger Bestandteil der
Carte Jaune. ,Die beiden Terroirs bringen unter-
schiedliche Elemente in die Cuvée mit ein: Die
Weine aus der Ebene besitzen viel reife Zitrus-
frucht, sind geradlinig, aber eher leicht. Die Wei-
ne vom Mont Ferré im Norden von Vertus sind
dagegen dichter, sehr lebendig und mineralisch.
Ein Teil davon kommt in die Assemblage unseres
Jahrgangschampagners.”

Genossenschaftshochburg

Ansonsten befindet sich der GroRteil der Wein-
berge von Vertus in Besitz von Winzern. Viele da-
von sind in den insgesamt fiinf Genossenschaften
des Ortes organisiert, wovon eine Duval-Leroy an-
geschlossen ist. Fiinf Genossenschaften in einem
Ort, das ist einzigartig in der Champagne. Ein ganz
besonderes Geschiftsmodell betreibt die Genos-
senschaft La Goutte d'Or. 2005 iibernahm sie das
Champagnerhaus Ch. & A. Prieur, das auch Inha-
ber der Marke Champagne Napoléon war. Die eige-
ne Marke von La Goutte d'Or heif3t seit 1984 Paul
Goerg, benannt nach einem Biirgermeister von
Vertus im 19. Jahrhundert. Heute wird Paul Goerg
iiber das Handelshaus Prieur vermarktet, das qua-
si als Vertriebsgesellschaft der Genossenschaft
fungiert. Produziert wird Paul Goerg aus Trauben
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Vertus und seine Einzellagen

der Genossenschaftsmitglieder, die 120 Hektar
Weinberge, hauptsichlich in Vertus, bewirtschaf-
ten. Klingt kompliziert> Wird sogar noch besser.
Denn gleichzeitig teilt sich die Genossenschaft
die 2011 neu errichtete Kellerei mit Champagne
Barons de Rothschild. Ein Teil der hochmodernen
Kellerei wurde mit 6o kleinen Tanks von 25 bis
60 hl Volumen ausgestattet. Diese ermoglichen
dem ambitionierten Gemeinschaftsprojekt aller
Familienstringe, die Trauben der unterschiedli-
chen Crus separat auszubauen. Denn Barons de
Rothschild kooperiert natiirlich nicht nur mit La
Goutte d'Or, sondern hat Vertrige mit Winzern in
verschiedenen Top-Lagen abgeschlossen, um sich
eine verlissliche Versorgung mit hochwertigem
Traubengut zu sichern. Die Vertrige auszuhan-
deln war Chefsache fiir Frédéric Mairesse, der das
Handelshaus leitet. Der Sitz des jungen Champa-
gnerhauses bleibt weiterhin in Reims, produziert
wird aber in Vertus und dort befindet sich auch
die Domaine mit Kellern und einem kleinen Clos.
In den nichsten Jahren soll die Renovierung der
Keller in Angriff genommen werden, um sie zur
Reifung der Rothschild-Champagner zu nutzen.
Doch vorher genieft der Aufbau des Vertriebs Pri-
oritdt. Moglichst ziigig soll der Absatz von aktuell
315.000 Flaschen auf eine halbe Million gestei-
gert werden. Viel zu tun fiir Guillaume Lete. Der
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Pierre Larmandier, Larmandier-Bernier

re auf der Hefe. Einen Namen gemacht hat sich
Veuve Fourny auch mit ihrem Brut Nature. Eine
Assemblage aus drei verschiedenen Jahrgingen,
wobei 20 Prozent der Reserveweine in kleinen
Holzfissern aufbewahrt werden.

Mit dem Siegel 100 Prozent Vertus kann auch
Champagne Doyard-Mahé seine Champagner
versehen. Seit 2005 ist Carole Doyard im Fami-
lienbetrieb. ,Seit fiinf Jahren bin ich fiir die Vi-
nifikation verantwortlich, seit zwei Jahren leite
ich den Betrieb.“ Ihre Formel ist duRerst klar:
Sechs Hektar, 100 Prozent Vertus, alle Cham-
pagner ausschlieRlich Chardonnay, auRer der

giChampagne Veuve Fourny & Fils, 2005
Cuveée du Clos Notre Dame, Vertus Premier
Cru Extra Brut

leicht r‘aU(:hlg zarte Hoizpr‘.‘lglmg intensive Wiirze
Majoran; saftig und stoffig, sehr intensiv, sehr
extraktreich, Lakritz, schwarzer Tee, engmaschig, grofe

Prasenz und Lange

S@amp,agne Doyard, 2011 Clos de
I'Abbaye Premier Cru Extra Brut

Reife Aromatik, Heu, Mirabelle Aprikose; zeigt am
Gaumen seine ganze Klasse, prasent und vertikal
gleichzeitig stoffig und mit salziger Mineralitat, genau die

richtige Dosis an Cremigkeit, saftiger Biss im Finale

Ssrgampagne Pascal Doquet, 2005 Coeur
du Terroir Vertus Premier Cru Extra Brut

Noch nicht auf dem Markt, aber bisher Doquets bester
Vertus Premier Cru, noch einen Tick praziser als 2004
und 2002 (beide 92 P.); reifer Apfel und Gr.

auch Ananas; sehr viel Druck und tonige Textur, salzig,

pefruit,

intensive Nougatnote, viel Zug mit saftig-frischem

Séaurebiss im Finale

Delphine und Richard Colin

Rosé-Champagner, der 12 Prozent Rotwein au
einer alten Pinot-Parzelle in der Lage , Les Ferlar
des®, natiirlich auch in Vertus, enthilt. Genaus:
geradlinig ist der Stil. In der Basis zuginglich mi
charmanter Frucht. Besonders gelungen ist di
Cuvée Désir Extra Brut: glasklar, saftig, animic
rend und mit feiner Mineralitit.

Das Thema der Clos’, also der ummauertes
Weinberge, idealerweise im Alleinbesitz, wird

auch in der Champagne immer stirker gespielt.
Natiirlich eine winzige Nische, aber eine, die fas-

ziniert. Die meisten Clos’ der Champagne liegen
innerhalb der Dérfer oder unmittelbar am Rand

83 Champagne Colin, 2005 Les Proles &
Chétivins Extra Brut

Zwei in den 60er-Jahren bepflanzte Parzellen am
Sudhang des Kessels: Komplexer, wirziger Duft, frische
Krauter, Pampelmuse, frischer Champignon, ganz leicht
rauchig; am Gaumen sehr weinig, dicht, mit viel Schmelz,

dann wieder salzig und wiirzig im Finale

973 Champagne Larmandier-Bernier, 2009
Terre de Vertus Premier Cru Brut Nature

» Prasentes Holz, rauchig, Tabak und Krauter: am Gau-

men sehr druckvoll, griffig und salzig-mineralisch, nichts
fir Fruchttrinker; 2010 nicht ganz so kompakt, dafiir
etwas Honig und Nougat, aber ebenfalls ausgepragt

salzig

972, Champagne Doyard-Mahé, Cuvée Désir
Blanc de Blancs Vertus Premier Cru Extra
Brut

Reife Zitrusfrucht, etwas Heu, weiBer Nougat, am
Gaumen cremige Fiille, lebendige Perlage, kalkiger Grip,
feiner Saurebiss, zarte Réstnoten im Finale, rundum

stimmiger Blanc de Blancs der saftigen Art

ee
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~vertus steht fiir mich fiir die Frische und Fi-
nesse des Terroirs der Cote des Blancs, aber mit et-
was mehr Kraft”, beschreibt Delphine Colin ihren
Heimat-Cru. Delphines Mann Richard und dessen
Bruder Romain fithren das Weingut in siebter Ge-

neration. Wie Charles Doyard setzen sie auf alte
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Chardonnay und Pinot Noir: Die Winzer von Ver-
tus haben verstanden, welches Potenzial ihr Cru
besitzt. Mittels alter Reben lisst sich das noch ein-
drucksvoller demonstrieren. Und angesichts der
vielen jungen Betriebe ist das Limit noch lange
nicht erreicht. Vertus auf dem Weg zum »Super

Premier Cru®“,




