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Bulles vintage.

BLANCS

TRISTAN H, « BRUT MATURE »
Un sxira-brut racolte en 2004 a1
cégorgd ||y 8 plus de coux ang

rralalactious. reste vivace
U vin ndanmoins mime. &
geoutar gui e s impase pas

BOLLINGER, « R.D. »,
EXTRA-BRUT, 2002
San nam est &'l eul upe

a #té dégorge quelgues mais
plus ot 2n prsvision de son
auvertire. MNe dun millésime

La tenaion est palpable, la lon- 108 €. Tél.: 05-20-78-50-30, prormesse; RO pour régem- caniculaire, on craint ersuite de
PIERRE MONCUIT, gueur file lain et laisse ja bouche ment déaorge; signeaulil nousa:  letrouver affaisse, mars cest un
« NICOLE MONCUIT », trés propre Paur autant, nallez  GH. MUMM, attantus ol ce temps dans i triss érmalvant de vie diclat
VIEILLE VIGNE, 2005 pas crolre que ce champaghe « CUVEE R. LALOU » 2002 <a maison avant de siévailler. et de complexité quisouve &

Catte cuvee confidentialle
£t haut de gamme porte
l& nom da 1y fille de Piarme
Moncuit-gul vinifie le

lamalne

s0it gdnen: /| est issu de tefres
argilEuses qui lul donnent du
grasen bobchs Ln bel éoullibe

Un champsane ravissant, doré
Cormme un craissant, DEs quion
lapproghe de notre visage, ses

Et fannee 2002 3 crdd un mil-
lsime splendide pour ta garde
Résultat, oe champagne samisle

nous Ardimes yigeux vin blane
bourguigrizn, cire; tabac, Dedrre
ef cuir, ot une si belle textine

AZ €. TélL: 03-23-82-13-45, aromes mous font cragusr! de & pEine-sot ge 'sthulsscencs. Bouleversant
:w_-&c t.?ls.-nl _d LIS Une ving- Facacia gqui coule vers:le mal, avec des nates g vervine, B8O € (entra 300 ot 70O €
taine Fannses - desorm LALLIER, BRUT, 2003 ez cliy, &t (dvocation natte de prune et da madeleie. st salon os milksimas de la collaction),

FEIQINLE Ear S&. propre ¢

&
Walerie (| sEgit o'un Blane

de blancs & fa esture ronde
&t grasie, au parfum de fruits

Quisl plarsie o lnviter 2 32
table] Constitue 4 8O % de pinot
toir ot dégargd il y a quelques

d'un canr CoITmE Ui dou-
ceur qui reconforte, La bouche
est sur la méme ligne, enrcbés

possede una fralcheur intense
en bouche, A garder encore
longtemps dans sa cave

Tik: 0-26-TB-50-50,

mais, e champagne propose enveloopants On sonoe Jux 22 €, T DF-53-02-44-44,
Bunes, au jus evolug un BaLgUst Bxeitant de colng, femimes de Batero =
Impeccable dfabricot et de risin sac En 120 €. Tél.: OF-20-49-59-70, ROSES
34 €. THl;: O3-26-57-52-65. bhouctie. || est riche mais sans DOM PERIGNON,

Iprdsurn &1 engages une surerbe  COLIN, « CUVEE ROGER w CUVEE P2 », 1998
CHASSENAY D'ARCE, convarsation aviat une viande ADNOT », EXTRA-BRUT || eévoile d abard une face HENRI ABELE, « LE SOURIRE
« CUVEE PINOT BLANC », blanche HLANC DE BLANCS, 1585 sombire, myststieuse, comme ul DE REIMS », 2003
EXTRA-BRUT, 2008 B8 €, Tél.: 03-26-55-43-40, Une coulsur or Bronze dans e vant salin qui charne des odeurs . On est dabard surpns-par 5a
L& plus jsune des champagnes watng. cein fe cache pas sory diE fridlis secs Puls e volle $& culbsur grenading, avant de
saiectionnes Malgrd ses 8-ans, LANSON, « NOBLE CUVEE », aga Diautant que lannée 1985 déchire &t en boudhe, e vin s se rendre & Pévidence! CEst LN
et o une insolents juvinilite, BLANC DE BLANCS, fut chiaude et la récolte richean falt lumirewy, Jes frults & noysux  champaane rosé de maceration,

jusnue dans les reflers verts
de 5a roba 55y o'Un cépaga
rare &n Champagne,

Cuvie haut de gamme e
Lanson. issue dés melfiaurs vins
dAvizeet de Cramant. || s'ouvre

sucre Cechampagne 1a requ
aucun dosage. dont il n'aurall au
nul Besain Apras gas parfurms

et les fieurs surgissent. Quant
& 2 lengueun eile semble ne
|armials s'arrdtar

dans s lignée das vins rouges!
Autre source da joie, les raising
sant des pinots noirs selction-

il en €pouse |e caractérs en ddlicatesse; puis gagne stimulants de croissant, thuffe 350 £ www.domparignon.com nEs sur e tarrair des Riceys EL
diaphane. Un nez délicat en franchise avec das and ar lichen, sa bouche puissante comme s vie est bien faite, @
de pomme croguante. migligs 21 de citror confit Ef gendreuse nous intarpelle je LANSON, « VINTAGE champagne ne deiait pas uns
de poire, une points de fenoul), D¢ norBreux champagnes suls e vivant! COLLECTION », 1976, MAGNUM  fois varse apices. pils mire

unke bauche vive insallta
41€. Tél.: 03-25-38-30-70,

Tous droits réservés a I'éditeur

di 2000 tont dija fatigués
mais calui-cl sans fermentation

130 € Tél: 03-26-58-06-321.

On 85t présgue gineg d avair
miannmpuy 85 Quaranie annees
de sommeil! ce champaane

cassis, us de viande font salivar
En bouche, Seatun viai vin
rouge. évoguant la vignds et

la sauce aux aretles: On adare
son caractére ondulant, vitrant,
gastronamigue

05 €. T6L1 O3-26-87-78-80,

DEUTZ, « AMOUR DE DEUTZ »,
ROSE, 2006

Lin champagns aussi gradisux
auglégant, hablle dune robe
d'un gélicat rose paie. dune
balle fine; avec-un nez de petit
dijeunsr 8t une findle mingrale
L'un exquts raffingment. Cast
Audrey Hepburn gui s'invite

& notre table

140 €, Til.; 03-26-56-94-00,

Coupe Mledel Varltas

Page 1/1

> CHAMPAGNECOLIN 3416079400509



