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100 % chardonnay pour ce blanc de
blancs an nez aromaiique de péche,
pomime, citron, flewrs blanches er qui
s¢ poursuit par une bouche ample
dont la finale se vesserre sur des
accemts iminéraux. Une cuvée idéale
dés Papéritif par sa vivacité et qui se
mariera parfaitement avec un lartare
de sarnton mariné on un dessert

a base de golden.
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Une cuvée blanc de blanes au joli
nez tonigue qui offre des arémes
d’amande fraiche, de melon et des
notes de bergamote. Un bel équilibre
en bouche avec beacoup de vivacité,
de fruité qui se conclut par une

[inale précise et nette, qui fait appel

ait iodé. On nmagine done bien un
accord avec des gambas poélées anx
agrionnes ou bien un dos de cabillaud
et nage de cogreillages.
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Voict une envée issue des chardonnays
d'Avize et d’Oger, qui offre dés le nes
tene impression de rondenr, wn coré
crémenx avec les ardmes de frinits
confits, brioche et épices donces. En
bouiche, une belle martnrité et amplenr,
sur des notes de coing, mirabelle et
miel et une finale nerte. A servir sur
un carré de vean & la sance crémiéc

o une belle poélée de girvolles.
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