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Dossier préparé par Alain Chameyrat

n complément des champagnes
présentés dans ce magazine,
voici notre sélection de cuvées
2 non millésimées pour les [ées.
Elles sont pour l'essentiel des assem-
blages de plusicurs millésimes. Cette pra-
tique trés ancienne en Champagne
permet aux domaines et aux maisons de
proposer une cuvée constante en golt
alors que le climat de ce vignoble tres
septentrional peut beaucoup varier d'une
année 4 l'autre. L'art de I'assemblage
champenois a également affiné la com-
plémentarité entre les cépages utilisés. La

Henri Abele

Souple, céréales et agrumes,
bonne franchise.

Agrapart et Fils,
Terroirs

Beaumont des Crayéres,
Grand Nectar

Tension et longueur saline, vin
d'une pureté cristaline avec
une belle persistance.

[
Lo

Ayala, Brut Majeur

Fruité, ample, belle

générosité gourmande,
dosage bien intégré, du
volume et de I'equillibre.

Barons de Rothschild

Souple, trés harmonieux,
avec un caractere floral plutét
seducteur. Un champagne
apeéritif équilibre,

Demi-sec séduisant et équilibré.

Toe deVows

plupart des cuvées présentées ici sont
composées des trois cépages principaux
en champagne, le chardonnay, un raisin
blanc et deux raisins noirs, le pinot meu-
nier et le pinot noir. Quand le seul char-
donnay est a 'origine d'une cuvée, elle
sera nommeée blanc de blancs et sera sou-
vent consommée i ['apéritif pour sa bulle
énergique. Les cuvées composées exclu-
sivement & partir de raisins noirs sont
dénommeées blanc de noirs. On peut bien
str les consommer a |'apéritif mais la
table leur convient bien. Que la féte
commence !

DEL Sévere.

H. Blin & Co,
Blanc de Blancs

vinosité apéritive.

Besserat de Bellefon,

cuvée des Moines ; _
Boizel, Blanc de Noirs

Bons ardmes d'agrumes,
corps consistant, bulle fine,
finale sans rudesse.

Generosite fruitée pour

largement dose.

Notes de céreales et de fruit,
bouche draite, sans verdeur,
développant une finale encore un

ce champagne large d'épaules,

Bollinger, Spécial Cuvée

Salin, avec de |a tension et une
bonne dimension en bouche.

Francis Boulard , Blanc
de Blancs Vieilles Vignes

BOLLINGER |

Cette vendange 2010 sur la
parcelle Le Murtet offre un
tranchant pur et minéral sur une
aromatique déclinant les
agrumes, jolie finale saline.

Billecart-Salmon, Réserve

Bruno Paillard, Blanc
de Blancs Réserve Privée

Svelte et fin, avec des notes
d'agrumes vives, c'est un parfait
blanc de blancs apéitif.

Canard-Duchéne, Authentic

Crayeux a souhait au nez, ce
blanc de blancs possade une

Souple, bulle sans agressivité,
sapide.

Champagne de Castelnau

Ce vin issu de pinat noir et de
meunier se révele vigoureux, drott,
avec un excellent fruit rouge, pur.
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Te deVenn

.‘y MOUTARD

v Bourguignon
champenois

Frangois Moutard est-il bourguignon ou champenois ? Un
peu des deux, car cette famille vigneronne de Buxeuil, dans

Pextréme sud de la Champagne, posséde aussi des vignes dans
le Chablisien rout proche. Voici une maison qui revendique
des « champagnes de terroir » Unité de sol et unité de cépage
pour ce Brur Grande Cuvée 100 % pinot noir qui joue la
carte du vin autant que celle de la bulle. Un champagne qui
ne craindra pas, aprés lapéritif, de poursuivre sur le repas.

Cattier, Clos du Moulin
82 50€ Blanc de Blancs
Vineux, profond notes de jeune 14,30€ 14/2¢

cuir, de céréales et de pommes, Jaune dorg, citronne assez
un vrai terroir assurément. finement, énergique, de la

Benoit Cocteaux, Or,

profondeur et une certaine
energie.
Charles Heidsieck,
Brut Reserve
e Colin, Blanc de
quUc 16/20 T— )
Avec ses arbmes giilés, des Blancs Premier Cru
notes florales et finement fruitées, ~ Blanche
la cuvée est éminemment de Castille
personnalisée, jusqu'a sa finale env. 20€ 1520
confortable et suave. Bulle charmeuse, nez sur les
‘ agrumes, bouche a la fois
énergique et douilette.
Chassenay d'Arce,
Cuvée Premiére
20.40€ - Collet
Soupre, umversel et témoignant 22 B0€
d'une bonne maturité de fruit. Belle attaque vineuse avec
une suite en bouche a la fois
persistante et elegante.
L&S Cheurlin
|
Franc et salin, un bon vin d'apért,  Vincent Couche,
Chloé
Richard Cheurlin, Assemblage de 66 % de pinot
Brut Carte d'Or noir et de 34 % de chardonnay,
B ce vin franc de la bulle
Ner' ;r;yeux évéc une touche de SRR B LR ol
crayeuse.

fruits rouges, ce vin offre une
tension avec une jolie finale saline.

De Sousa, Brut Blanc de
Blancs Grand Cru Réserve

Ly
33€

Fines notes briochées qui forit
saliver, attaque subtile et
crémeuse, des accents crayeux
deriére et une finale saline.

Delamotte, Blanc de Blancs

42€ 1
Blanc de blancs construit
en finesse et en élégance

aromatioue.

Deutz, Brut Classic

36,60€ 1

Précis, fruité, intense, droit, finale
sur la minéralité, pas une once de
lourdeur, grand style.

Duval-Leroy, Meilleurs
Ouvriefs de France

38€
\flneux et pleln cet assemblage
créé par les « MOF » de
sommellerie offre une belle
amplitude gourmande et apéritive,
destinée & étre servie en prelude
a un repas gastronomigue.

Egly-Ouriet, Premier Cru
Les Vignes de Vrigny

anv. 26€

Nez de fruits confits, de polen,
la bouche est suave avec

des notes fines de froment

et une complexité épicée en
finale. Le pinot meunier dans
ses plus belles expressions.

Pierre Gimonnet et Fils,
Blanc de Blancs 1 cru Cuis

Fraicheur saline avec une fine
tension traduisant le profil élégant

des cuvees de la maison.

Gimonnet-Gonet, cuvee Or
17.50€

Sur la finesse de bulle et de
structure, cette cuvée est tres
apéritive.

Philippe Gonet, 3210

L l«
Ce vin est issu de 3 années de
vieilissernent, 2 terroirs (Le Mesnil
et Montgueux), un cépage (le
chardonnay) et zéro dosage, ce
qui donne une cuvée a l'attague
ample avec une belle tension
saline derriére.

Gonet-Médeville,
Blanc de Noirs Premier Cru

Nez gounmand aux accents de
fruits rouges qui font saliver, la
bouche offre une belle percussion
en attague et une stite
savoureuse de belle dimension ;
excellent sur une andouille au lard
et un chorizo de beeuf.

05 56 76 28 44

Gosset, Grande Réserve
36.81€
Du fruit et du floral, de la plénitude

et du volume, bref un impeccable
brut d’'un format sérieux !

Henriot, Brut Souverain
1€ )

La robe est dorée, la bulle

fine, tendre, voila un joli

champagne harmonieux et

fin, confortable et savoureus.

André Jacquart, Grand
Cru Mesnil brut nature
30€
Toute en vivacité agrumesgue,
cette cuvée est apéritive et
équiliorée.
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Jacquart, Brut Mosaique
26,50€ 14,5/20

Gourmand, simple, avec un fond
souple et d'usage universel,

Jacquesson, Dégorgement
tardif 733

75€ 17/20

Issu de la récolte 2005 avec 22
% de vins de réserve, le vin
s'épanouit aujourd’hui en
devenant un grand champagne
de gastronomee

3 11

Joseph Perrier,

Cuvée Royale Brut

Blanc de Blancs

36€ 16/20

Agrumes et céréales torréfices,

bouche tendre, de belle allonge,
souplement construite mais
avec de la finesse.

Krug, Grande Cuvee

D une préms:on
impressionnante a tous les
niveaux : equilibre subtil
entre arbmes secondaires
et nates plus juvénies,
glégance de texture,
profondeur subtile, une
dimension superbe.

Lallier, Grande Réserve
29€ 14

Bouche ample et harmanieuse,
du fruit, de la rondeur, une
certaine profondeur aussi.

Lancelot-Pienne,
Pétale de Rose

22 50€ 15,5/20

On est dans I'élégance
agrumesgue avec une finale
agrienne.

HENRIOT
Tou]om's souverain

a., 5’

e A ‘ Ce BSA rend hommage 3 Frangois-
}oscph empereur d'Autriche et roi de Hongrie, qui accorda
en 1905 le brevet de fournisseur officiel & Alexandre Henriot.
« Clest un champagne frais, aérien, ciselé, élégant, aromatique et
équilibré », résume le directeur général Thomas Henrior. As-
semblage de chardonnay (50 %), pinot noir (45 %) et pinot
meunier (5 %), ce n'est pas un jeunot (3 ans minimum en
cave) et il vieillic bien (6 2 10 ans). Ces bulles restent souve-
raines a Vapéritif « mais aussi sur des entrées froides ou un
poisson. Testez-le également sur un gigot d agneau ! »

Lanson, Black Label Mailly Grand Cru, Délice

Droit, vif, sur les agrumes, un

caractere mordant, mais construit,
I'ensemble a du fond et de la chair 649 41
Mercier
Larmandier-Bernier, 18 50€ 13/20
Latitude premier cru brut Sdﬁp;le ;ru'rté ——
32€ 16/20 6512272
Une cuvee tradition de qualité
avec rondeurs, élégance et Moutard, Champ Persin

persistance.

; Ample, savouréux. associant
Laurent-Perrier, L.P. Brut les notes d'agrumes a des
36¢€ 1 2 touches plus minérales, un
Frais, €lance, brillant, floral, fruité. vin élégant, finement apéritif.

Champagne Michel Loriot,
Authentic Meunier 29€ 14/21
22€ 14/ Souple, trés fruité, c’est un
Accents de fruits jaunes, vin champagne universel,
souple et gourmand. i

Nicolas Feuillatte
Nicolas Maillart, Brut
Premier Cru Platine
24€ 14/20
Nez de fruits blancs et d’amande
avec une touche de fruits rouges,
bouche bien marquée par ses 57E 1amn
pincts noirs, avec de I'ntensité. e

présente une belle énergie.

Bon demi-sec, généreux et bien

Cote des Bar chardonnay

G.H. Mumm, Cordon Rouge

Souple et fruité, rond et apéritif,
Pierre Paillard, Grand Cru

Elégant et vineux, ce champagne

Pannier, Exact
26,20€ 13/20
Franc, droit, simple.

Paul Goerg, Tradition
Premier Cru

29€ 14/2(

Ample et confortable, avec une
finale un peu trop marguée par le
dosage, mais d'une grande
richesse de saveur. |l faut le
garder deux ou trois ans en cave.

Perrier-Jouét, Grand brut
Ampleur génereuse et confortable
relevee par des ardmes de zeste

d'agrumes rafraichissants, bulle
fine, allonge gourmande.

~| Philipponnat, Royale
| Réserve

9,90€ 155/20

harmenieux, une pointe de
salinité bienvenue en finale
termine un ensemble
géneéreux et rond, plus
accessible que le non-dosé
et peut-&tre moins séduisant,

Piper-Heidsieck, Brut

30€ 15/20

Onctueux et savoureux, loin de la
banalité de cette cuvée il y a
quelques années. Champagne
confortable mais en méme temps
fruité, savoureux et brilant.

Pol-Roger, Brut Réserve

J7€ 16/20

Dore, gourmand, beaux ardmes

aux notes torréfiées relevées par

des nuances finement citronnées
en bouche, allonge souple, bulle

élégante et suave.
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Pommery, Brut Royal

Souple et rond, assez
genereusement dose, caractere
universel,

Louis Roederer,
Brut Premier

Un style pur et élance,

une \Vivacité remarquable

et racée, une allonge franche.
Impeccable.

Ruinart, Brut

Fruité, élancé, souplesse
gourmande, apeéritif et d'une
dimension brillante. Grande
saveur !

De Saint-Gall, Premier Cru
Blanc de Blancs

Souple et tendre, mais nan
dénué de finesse ; ona la

une jolie expression du potentiel
des beaux terrairs de la cdte
des Blancs pour exalter

la fraicheur apéritive

du chardonnay.

Jacques Selosse,
Exquise

Opulence de sec tendre, on est
sur une douceur, vin de table de
nuit.

Taittinger, Brut Réserve

Du fruit, de la fraicheur, da
l'esprit : &g une définition du
champagne. C'est aujourd hui
I'un des meileurs bruts non
millesimes.

Tarlant, BAM

Arbane, petit meslier et & pinot
blanc pour lier le tout, 1a finale se
termine par un point
d'exclamation.

Alain Thiénot, Brut

Bon brut gourmand et equiliorg,
aux accents joliment fruites.

Tsaring, Tsarine premier cru

Souple, glissant, fait non sans
finesse pour |'apéritif et l féte.

De Venoge,
Brut Cordon Bleu

Vineux et dosé, Pour la table.

Veuve A. Devaux,
Brut Grande Réserve

Bonne vivacite, droiture et assez
intense : bon brut non millésime.

Veuve Clicquot-Ponsardin,
Carte Jaune

Fruité, elégant, souple, énergique
et precis, universel.

Veuve Fourny, Premier cru
Grande Reserve

Sans aucune lourdeur, ce bnut
fruite et ample seduit par son
equilibre et sa brilance
confortable.
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