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En ces mois festifs d’hiver, les Maisons et Vignerons

de Champagne rivalisent de créativité pour vous offrir une avalanche

:*nnes et belles bouteilles dans des packagings qui rompent la
tonie. Se parer en toute beauté pour vivre Uinstant festif :

et ﬂ@déﬁnition du champagne ?
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CHAMPAGNE
XAVIER LORIOT
Présentées dans leur coffret & ouverture circu-
laire, ces deux cuvées raviront les adeptes de
charnpagnes « natures ». 1005 Sulfites Ajoutés
»La robe d'un jaune pale abrite de fines bulles
formant une jolie collerette. Complexe, le nez
est trés evolue, presque sur les aromes ter-
tiaires. Trés vive, l'attaque en bouche s'adou-
cit progressivement pour atteindre une belle
fraicheur dans une finale longue avec des
petites notes de poivre. Parfait pour accom-
pagner toul volre repas. i

I_’VEA 6- euros

100S ZERO DOSAGE |

De fines bulles abondantes traversent une
jolie robe or clair formant une jolie collerette.
Le nez est évolué sur des notes d humus et
de sous-bois qui évoluent sur des notes de
miel et de vanille. La bouche est généreuse,
ample avec des notes trés fraiches d'agrumes
lpamplemousse, citron]. La finale est longue
et laisse en bouche beaucoup de fraicheur,
Aussi bien pour ['apéritif que pour accompa-
gner un repas avec une viande blanche ou un
poisson en sauce, Beau produil.

PVC : 32 euros

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNE
LAURENT LEQUART
« SWEET PRESTIGE DOUX »

lssu des meilleures cuvées de meunier, vinifie
en fdts de chéne, ce vin révéle au nez des
aromes de fruits exotiques, de vanille el de
cannelle. Il délivre des nuances complexes
qui lur permettent d'accompagner des plats
nobles et de caractére, ainsi un foie gras poé-
l&, un carpaccio de Saint Jacques aux éclats
de truffes blanches, ou tout simplement une
pala negra.

PVC : 35,60 euros
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CHAMPAGNE
PIERRE TRICHET
« SECRET D'OR »

Sous sa belle bouteille en verre poli sa cache
une cuvée hien particuligre | En effet, sa
pression lourne autour de 3 bars au lieu d'une
pression habituelle de 5-6 bars. Le vigneron
champenois Pierre Trichet a souhaité refain
le Charmpagne d'autrefois, le Cremant de ses
ancétres, pour retrouver une bulle plus fine
et une mousse plus crémeuse. C'est notam-
ment en dégustant le Mumm de Cramant
{G.H. Mumm] que Pierre Trichet aurait eu
cette idée | A la dégustation, ses fines bulles
traversent une robe or pale pour offrir au nez
des notes d agrumes et de fruits bla
mise en bouche crémeuse dévoile

CHAMPAGNE DOMAINE
LA BORDERIE

« DOUCE FOLIE »
EXTRA BRUT ROSE

Il présente une jolie robe est rose soulenu,
avec une belle effervescence. Le nez est sur
des notes de fleurs printaniéres lviolette] et
petits fruils rouges. Lattague en bouche est
harmonieuse, charnue et acidulée. Clest un vin
gourmand qui s'accorderail trés bien avec du
canard, des sushis ou de la petite charcuterie.

PVE : 3_6 euFos
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+BELLE= JUILLET

sy .

CHAMPAGNE DEKEYNE FILS
« CUVEE VIEILLES VIGNES »

R e . — 5 ——— ] Issu de vieilles vignes, ce {:harnPaqm-= est
CHAMPAGNE JUILLET-LALLEMENT , e inlog b ler shalp gl
« LA BELLE DE JUILLET » BLANC DE NOIRS ET ROSE EXTRA blanches el au palais des noles d'agrumes

BRUT 2 1 trés marquées [pamplermousse, citron| qui
0 2 évoluent sur des notes de miel el de fruit

frais. Parfait pour Uapéritif el pour accompa-

1 cuvées Extra Brut sur le millésime 2012, Blanc ¢ o : « La Belle s
1 cuvees Extra Brut sur le millésime 2012, Blanc de Noirs et Rosé, « La Belle gner un repas léger

de Juillel » est un projel origmal imaginé il y a dix ans, dévoile en juillet dernier par Jean — _
Lallement et son epouse Virginie. Son originalité tient en gquatre lettres : bois, car vinifié en PVC : 48 euros
fits de chéne de la foret de Verzy, celle du Cru champenois ou se situe une partie des vignes
de l'exploitation. Pour I'Extra Brut Blanc de Noirs [100% Pinot Noir] 2012, aprés une note de
téle sur les fruits confits el délicats [péche, poirel, des touches de tabac blend se font ressen-
lir au nez, La mise en bouche est friande, structurée sur les fruits noirs [cassis) el une pointe
légérement épicée pour une finale sapide trés fraiche. Quant & ['Extra Brut Rosé 2012, sa robe
d'un rose corail se pare de trés fines bulles réguligres. Lexpression olfactive se révéle riche
[framboise, rose de mai, poivre rosel. Au palais, des fruits rouges confiturés |cerise griotte,
fraisel proposent une gourmandise jusqu'a a finale rafraichissante.

Déclinée en de

Edition limitée a 1.500 exemplaires par cuvée.

PVC : &6 euros en colfret individuel, 80 euros en coffret bois numéroté

CHAMPAGNE | 1
FROMENTIN-LECLAPART ~ CHAMPAGNE COLIN
CUVEE « BARBARA » « CUVEE ENJBLEUSE »

mi -
Cuvée preslige, issue d'un assemblage de BRUT BLANC DE
deux années 2009 et 2010, elle est composée  BLANCS PREMIER E E E

de deux cépages : le pinot noir (80% CRU MILLES‘ME 2007

chardonnay [20%). Les ferment:
effectuées en cuve inox. Le vin esl éleve 8

s sont

maois en fil de chéne pour le pinot noir. Ce 100% chardonnay Premier Cru Vertus, La
sont des f{ts de Meursault de 3 vins afin est dorée, brillante avec une fine effervescence,
d'abtenir des ardmes subtils, Quantité imitée  Le nez est sur des no lorales, printaniér

ches [lys, chévre remiere

P Lacuanss 3 1424 bouteilles par an. fleurs bl:
= "yl - — — bouche evolue ¢ i
: PVC : 39,50 euros et plus ; . sur des s de [ruits mbrs

compolés qui évoluent sur le beurre frais et le
pain grille. Il faul le de
tranomigque, un carpa
homard. Trés beau produil

chiner sur un plat gas
io aux St Jacgues, un

Tous droits réservés a I'éditeur '(l’ CHAMPAGNECOLIN 2581100500501
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CHAMPAGNE ANDRE ROBERT
« COLLECTION AURI TRIA »
Un coffret composé de 3 bouteilles : « Auri Tria Chardonnay » est issu d'un terroir trés calcaire,
c'est un vin élégant, parfait pour [apéritif, « Auri Tria Pinot Naoir » est issu d'un terroir calcaire
unvin structure et puissant qui accompagnera toul volre repas et « Auri Tria Pinot Meunier »

issu d'un terroir argilo-sableux, est un champagne sougle et délicat avec des ardmes fruités
qui vous accompagnera au dessert. Un cofiret pour une dégustation ludique qui se déclinera

Page de l'article : p.58,59,65,...,6¢
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sur tout un repas festil,

PVC: 110 euros

CHAMPPAGNE

b D

SOURDET-DIOT

CHAMPAGNE
SOURDET-DIOT -
« CUVEE PRESTIGE » BRUT
La robe est jaune dore, brillante avec des
petites bulles fines et réguliéres. Au nez, des
notes d’agrumes [pomelos, citron], Au palais,
on retrouve des notes rminerales, calcaires.

Beaucoup de complexite el une belle rondeur
pour ce champagne de caractére,

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNE H. GOUTORBE
« CUVEE SPECIAL CLUB »
GRAND CRU 2005 GRAND
CRU

La robe est brillante, Limpide, d
reflets verts. Les bul
rées el farment une

sur des notes inattendues de basilic
menthe fraiche. Accompagnera v
petit gibier a plumes, ou un poisson e

Beau produit.

1 5auce

PVC: 31 suros

i

LYY
CHAMPAGNE E %
LEGOUGE-COPIN

COFFRET « INSPIRATIONS »
BRUT 2011

Jolie robe or brillant, avec une effervescence
fine et réguliére. Le nez est floral sur des
senteurs d'acacia et d'aubg Au palais,

on percoil des notes de fleurs blanches et
d'amande qui se conjuguent délicatement et
délicieusement. Nous le recommandons pour
un apeéritif ou pour un pelil repas poisson

> CHAMPAGNECOLIN 2581100500501
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L
CH AMPAGNES
VIGNERONS

CHAMPAGNE BY FERNAND
INSOLENT »» BLANC DE
NOIRS 3

Il présente une jelie robe or clar avec des

pelites bulles fines et réguliéres qui forment
une jolie collerelle. Le premier L sur

cie’ ",!_1195., -\|.f|des_qlt.u. é\-’f.ﬂllf‘l']l pelil 3 petit sur CHAMPAGNE SADI-MALOT
des notes de sous bois et champignon, On « BRUT AUTHENTIQUE 5

retrouve celle acidite en bouche avec des notes

trés prononcées d agrume [citron]. Un joli vin La robe est jaune d'or avec
d'aperitil. o blancs. Au nez, des notes de fruits blancs qui
F b 30 évoluent sur des épices [poivre gris] et des
touches de vanille. En bouche, une belle am
pleur et des notes minérales qui contrastent
avec des senteurs de fruils blancs frais. Il peu
accompagner tout votre repas.

sur des reflels

PVC: 20 euros

CHAMPAGNE BAUCHET
_ g _ « SAINT NICAISE » BLANC
CHAMPAGNE DE BLANCS 2009
CHASSENAY D'’ARCE T
BLANC DE BLANCS BRUT el régul

1995 mousse blanche Au nez, des notes de beurre
tiques tré atures g

res qui forment un mince cordon de

Irais, brioche, frui

Issu de Uexcellent millésime 1995, il présente Vol ensuite sur des notes miellees. La

une belle robe doré soutenu et des bulles Bl st ronde, bien équilibrée, La tex-

fines el délicates, Beaucoup de complexité gy lure resle onclueuse qui se lerming sur ung
5 notes

ur des notes de miel, de pain grillé et de linale
notes de brioche miner: he up pli
rande finesse. |l se |l pourra accompagner a merveille une viande

~eptionnellement blanche, une poularde, ou des St Jacques, Trés

| cornplexe qui marie d

beurre frais. En bouche e
el d'amande fraiche, Tres
termine sur une bouche e

longue el une bonne persistance aromahigue, beau produt
Excellent vin d'apéritil ou pour accompagner
crustacés el sushis. Trés beau produil

Les prixindiqués, non-cantractuels,

PVC : B0 euros

eillés 4 la ver

e ou deparl proprigte

NC : non-communigqué [se renseigner]

Tous droits réservés a I'éditeur '(l’ CHAMPAGNECOLIN 2581100500501
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HESFRIT NATURE
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CHAMPAGNE DELONG MARLENE COFFRET SPECIAL
« PRIVILEGE » ET « GRANDE RESERVE »

Le Champagne Marléne Delong a eu lidée ariginale de présenter deux de ses meilleurs vins,
régulierement médaillés, dans un coffret unique. La cuvée « Privilege » présente une belle
brillance, jaune citrine aux légers reflels cuivrés pour cetle robe abritant de trés fines bulles for-
mant une jolie collerette. Nez ouvert sur les notes d'infusion [verveine, tilteul), avant une mise n
bouche délicate, passée latlaque fraiche, qui propose un joli fruit posé sur des notes réglissées
en finale, La « Grande Réserve » se présente sous une robe d'un jaune doré avec une fine effer-
vescence réguligre devancant un nez expressif, vineux, el une bouche plaisante dés lattague,
qui se poursuil sur une matiere structurée el une finale miellée, Ce trés joli coffret peut 8tre un
cadeau éléganl et original & un prix spécial pour cet hiver.

PVC : 38 euros lau lieu de 49 euros si achat séparé des deux cuvées)

3

CHAMPAGNE DE SAINT GALL
CUVEE DE PRESTIGE
ORPALE 2002 GRAND CRU

Le nez révéle des noles gourmandes de fruits
blancs puis un envoitant bouguet d'aromes
grillés el torréfiés. La bouche est opulente et
souligne le caractére mature du Millésime,
laissant neanmoins une pointe de fraicheur
délicate en fin de dégustation. Volontairement
élitiste, ORPALE n'appose sa signature que
sur les années exceplionnelles comme en
2002

PVC : 90 euros

Tous droits réservés a I'éditeur
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CHAMPAGNE DIDIER DUCOS
« BLANC ABSOLU »

Ce vin presente une robe d'un jaung léger
sur des petits reflets verts. Leltervescence
est discréte, Le nez est surdes notes de
d'agrumes [pamplemousse] et des notes de
ileurs blanches |chévrefeuille, jasmin]. En
bouche, 'attaque est vive avec une |égeére
acidité. En finale, des notes minérales et
acidulées. Il pourra accompagner un apértif
et coquillages divers.

PVC: NC

CHAMPAGNE BARON ALBERT
«LECLATANTE» BLANC DE
BLANCS BRUT MILLESIME
2007

Ses fines bulles traversent la robe d'un jaune
doré éclatant aux légers reflets cuivrés qui
annonce 'évolution de ce millésime 2007 dont
les chardonnays proviennent de trois crus

de la Vallée de la Marne. Des noles fruitées
mures s'expriment pleinement au nez sur

un fond toasté. La mise en bouche pleine et
vineuse, sur une palette d'agrumes, finit dans
un equilibre parfait, Parfail sur un saumon
furmé, un carpaccio de langoustines, un dos
de cabiltaud au beurre blanc.

> CHAMPAGNECOLIN 2581100500501



