L'EPICURIEN
Pays : FR
Périodicité : Trimestriel

Date : N 130 - 2018
Page de l'article : p.21,24,25,26

Page 1/4

CHAMPAGNE

Il nest pas simple d aborder une dégustation
de nombreux champagnes surtout quand on
se retrouve avec des Blanc de blancs brut,
Extra brut nature et millésimes. On ne peut
les deguster tous ensemble a ['aveugle car
nous risquerions d étre emmené a juger un
style et non un contenu. Notre comité de dé-
gustation composé de dégustatrice "Wamen
Tasting"soubaite aller au cewurde chagque cu-
vée ef vous apporter a fravers nos commren—
taires lexpression méme de notre ressenti.
Partagez—-les avec nous, avec nos coups de
ceeurs, nos découvertes, notre meilleur rap-
port qualité/prix mais aussi nos déceptions
et enfin nos confirmations a travers ceux
qui, au il des années et des dégustations, ne
cessent de nous séduire et nowus apparter un
réel plaisir. Ce sont surtout les millésimés
qui nous ant laissé une belle empreinte tell-
ement leur complexité, leur structure et
personnalité en font des vins dexception et
| qui ont fait unanimite parmi notre par-
terre de sommeliers, cavistes et journalistes.
Aujourd hui, tous les champagnes sont bans
et bien exécutés. Il suffit « simplement » de
choisir celui qui vous conwvient ef correspond
a wvotre gotit, votre style. Pour notre part, a
L’Epicurien, on peut dégusterchaquejourde
l’année un champagne différent et se trou-
ver a chaque fois face a de nouvelles émotions
et toujours avec autant de plaisir. Loccasion
de rappeler et répéter que la Champagne
élabore des wins « effervescents » de grande
qualité toujours copiés mais jamais égalés.
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 CHAMPAGNE

Aprés les millésimés nous vous présentons nolre dégustation de Blancs de blancs en brut mais aussi extra-
brut, des champagnes avec un faible dosage en ligueur d'expédition (moins de 6gr par litre). Moins on
ajoute de lig plus le champagne est proche de son expression la plus pure sachant que c'est le brut
nature aussi appelé non-tosé qui s’en approche ke plus car il n’en contient pas du tout ! Pour I'heure, cest
le contenu de ces flacons qui nous intéresse ef nous avons retenu 12 coups de cceur en Brut el 3 en exira
brut soit 15 lauréats pour vos fétes de fin d’année. Bonnes découvertes et dégustations.

Les Epicunes 2018 de L'Epicurien

Py
Médaille d'Or 2018 4 ‘Méda
Bessenat de Bellefon T Ma.ason Gosset

!

Médaille de Bronze 2018 :

"Tout en k- bngeur et rmdeur
La plus ancienne maison dke vin de Champagne a
nh'rm|’rnx'-nx—-rn!{’r;mlrnkarﬂﬁ-‘d?r.}r’LfH
oot ol écart... prescpue ren !

WNous n'en niavons pas souvent dégustes mals cest
aisir quie nous esperons bien renouveler lors de
nos prochaines citons.

Tres belle robe or faune pike aux tenclres reflets
argenites, ballante, umineuse et impicke,
Cordon mince, mousse cremeuse, bulles

"Beh‘es sensations aériennes”

Une robe or pale dotée d'une belle
luminosité et traversée de bulles
fines, vives et persistantes. Le nez
se mantre complexe et expressif,
dévoifant une intense fraicheur
minérale, suivie de notes de
flewrs blanches et de gousse de
vanifle. Viennent ensuite des
notes plus confites et lactées.
La bouche suit le nez, sur

une sensation aerienne et
crémeuse, avec une dominante
d'agrumes séduisante. Line
finale de grande classe, tout en
squilibre et rondeur avec une
'IT(‘I VESCENoe end (’ﬂ' f)r(-".\'l’;'n“:.'

" Un trés grand champagne Blanc de blancs "
Audela de la grandeur de cette maison c'est
Line cuvee particuliére que nous saluons. Au

fil cles anndes et de nos dégustation fa Cuvée
s maines & trés sounvent 616 récompenseée
et cette medaile d'or est laboutissement

o 'un travail de longue haleine, Nous
‘attribuons également au chef de cave,

A éclric Thichault ... Le premier nez suscite
@ curiosité du dégustateur, indiquant dés
s premiers efffuves une complexité aro-
1alicpue rarement atteinte pour un Blane
le: hlancs, sur dles notes de fleurs blanches
8! cle mirabelle, onclueuses. Le deuxieme
Ber, tout aussi intense, s'ouvre sur fes
Borumes, légérement abricotd, La bouche
Wit et e palais <emplit de notes crémeuses
Ot Lrri w5, sur fond de fruits compotés

et confiturés. La finale est opulente et délicate
avee une certaine fraicheur et minéralité,

Bgrumes et épices douces. Il faut ke hurmey
18 viokence pour en comprendre outes les
subiifites. (a2 bouche, bien sinuctunde avec un
thel équilibre enfre la viacité et e moefleus,
bsccluit clermblée. La finale est intense sur des
roles tnasties et mindrales presque fockes
e ronckeur,

Au prix dc 30€

*Noix de veau ace olives ef girolles
; X A Damery -Tel 03 26 58 40 33
Powr tin accompages fout volre repas de fin d'anind A Epernay - Tel 03 26 56 99 56 WWW.C gne-de-tel t.com

A Epernay —Tel 03 26 78 52 16
www.besseratdebellefon.com

www.champagne-gosset.com

s
Xavien Loniot
= Quattendons-nous d'un Champagne ? Qu'il soit gounmnd frars, équilibré, avec une réelle personnalité
et aussi que son prix soit en rapport avec ce que 'on déguste. C'est bien le cas avec ce Champagn-e
Xavier Loriot dont le prix est exceptionnellement attractif. On en prend une caisse !
La robe est soutenue, faune paille aux reflets clairs, parsemiée de bulles fines et persistantes. L'olfaction pro-
pose un ner concentre et riche, sur des notes briochées ef miellées avee une impression végétale et infusée.
Uattaque est pleine, la mousse enveloppe le palais, avec une sensation de gourmancdise. Une finale acidhlée,
presaue groseille, lui offrant une belle longueur avec une certaine générosité et une minéralité un peu fodée. .
A Binson-Orquigny — Tel 03 26 58 08 28 — www.champagne-xavierloriot.com

Coups de coeur 20

Meilleur rapport <

7
seulement 25

Gaston Chiquet

Champagne Napoléon

Philippe Foumien

" - oUP. DEEVE

Une robe d'un jaune soutenu aux reflets donés
présentant un cordon foumni de bufles fines, Expressit
mais sur la finesse, ke nez dévode des notes marguées
parle pamplemousse pour son- acidité et de péche
de vigne pour sa douceur, rehaussées o un coté floral
el une pointe toastée. Apres une attacue franche

et marguée, la bouche s'étend en rondewr sur ia fon-
guewr, dévailant des notes de fruits mars el une pointe
dlagrumes acidulée. Une finale distngude pour un
vin sans fausse note.

Au prix de 25€

A Dizy - Tel 03 26 55 22 02
I\:\fww.gaslonchiquul.cam

Tous droits réservés a I'éditeur

La robe est dorée et présente de belles notes
d'évolution. La bulle est fine et la mousse évanes-
cente. Aprés adration, o subtiles notes d agrumes

et crérmewses ouveent la voie sur e fruit et famande

grillée. Des lattaque, on observe une belle struc-
ture, un palais ample et une dominante de noles
cf'amandes fraiche et zestee.,

Au prix de 32€

A Vertus - Tel 03 26 52 11 74
www.champagne-napoleon.fr

Tout en délicatesse, ce mono cépage chardonnay
dévoile & l'eeil une tes belle robe dorée pale atx
reflets verts qui rappelle la couleur du raisin blanc. Son
effervescence fine ef légére est une invitation au plaisir,
Son nez riche et frais est sublif et révéle d'emblée des
ardirmes de citron confit et de fleurs. A Fadration, appa-
rissent dfes senteurs séclulsantes de citron vert, surla
minéralité. Son attague en bouche est souple avec oes
armes de mangue et de mefon jaune, puis des notes
marquées de banane et de fruits confits (abricot). Au
prix de 20€

A Baroville — Tel: 03 25 27 13 44
www.champagne-fourrier.fr

CHAMPAGNECOLIN 1342775500507
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Lanson

Une robe daire aux accents darés, présentant des bulles fines ef
requliéres et une mousse persistante. Le nez est charmeur, sur

des notes de mirabelle avec une trame minérale, voire infusée,
Une bouche ample et soyeuse ot lu bulle fond sous le palais avec
une impression de ptisserie et d'ngrumes duns |'esprit d'une
mognifique forte ou citron. Une belle typicité, emmenée par des
nofes de mirabelle of d'érorces d'agrumes qui lui confire froicheur
ef équilibre.

A Reims - Tel 03 26 78 50 50 - www.lanson.com

Henriot

Une robe joune poille oux reflets dorés présentani des bulles
nombrewses el vivaces. Un nez complexe, sur des notes d'agrumes,
de brioches et d'abricol sec, ovec une tendonce vineuse. L'ottoque
est Irés vive, avec une omerlume marquée ef des nofes briochées
seduisantes jusqu'en finale, ovec une effervescence frés présente.

A Reims - Tel: 03 26 89 53 00 - www.champagne-henriot.com

Louis Brochet Le brut

Une robe or cloir oux reflefs sombres. Le nez appelle a lo gour-
mandise avec ses notes de fruits compatés, de brioche choude e1
de créme pitissiére ef ussi de pefits agrumes [citron). Lu bouche
vineuse offre de belles sensations, I'effervescence apporte une
impression de velours rehaussée d'une pointe acide bienvenue.
Une finole légerement torréfice.

A Ecunil - Tel 03 26 49 77 44 - www.champagne-brachet.com

Louis Massing .

Sublime robe or péle & tendres reflets verts. Jolie mousse crémeuse,
fine el tenace. Dégagement lent et réqulier. Le nez offre des notes
chaudes entre fruits confits, épices douces ! pointes de taboe bland.
Nous redécouvrons en bouche tout ce qui nous o tanl charmés ou
nez, et nous nous laissons porter por cette palette de fruits compotés
avec des pointes de miel ovec une belle vivadité.

A Avize - Tel 03 26 57 52 92 - www.chompognelouismossing.com

Bruno Paillard |

Une robe or pile limpide aux reflets lumineus. Usffervescence
est caractérisée por la finesse ef lo générosite. Le nez, distingué,
<'exprime @ merveille, sur des notes de fleurs blanches, de pain
grillé et de notes beurraes. En bouche, une agréable fraicheur dés
I'attaque (citron), oussitit suivie par une effervescence rémeuse.
Les notes de fruits jounes et de fruits secs se défochent neifement,
ovont d'aborder une finale persistante.

A Reims - Tel 03 2635 20 22
www.chompagnebrunopaillord.com

Boizel -

line robe luminause d'un bel or aux reflets vert cristallins,
sublimée d'un cordon de bulles fines et intenses. Le nez est un
bougquet de flewrs épanouies, sur fond d'agrumes confits, le tout
reloyé por des notes délicates de patisserie. Aprés une attoque
distinguée, la bouche est morguée par une belle rondeur sur lo
minéralité et les agrumes. 'attaque est nette el infense sur le
zeste d'agrumes. Un Chompogne accessible et simple dans so
jeunesse mais don! la maturation conservera, voire intensifiera lo
beauté par ses notes secondaires de pain d'épices et de fruits cits,
presque rofis,

A Epemnoy - Tel. - + 33 (0)3 26 55 71 51 - www.boizel.com

Joseph Perrier :

Le nez seduit par sa finesse af ses délicats parfums de fleur d'acocia,
de rose fraiche et de filleul. Quelques minutes d'aération suffisent
pour dévoiler des notes de citron confif, de lait d'omande, de noisetfe
fraihe, de brioche et de compote de poire. L'approche sur le palais
est souple, fraiche, I'effervescence crémeuse et fondue. La houche
es! chomue ovec une mingralite croyeuse, une belle présence
aromotique révélant des notes e mirabelle et de vonille. La finole
est elancée, concentrée, pulpeuse el savoureusement zestée,

A Chalons-en-Chompagne- Tel 03 26 68 29 51

ww josephperrier.com

Tous droits réservés a I'éditeur

Canard-Duchéne -

Une rabe élégante et délicate, jaune argenté, aux bulles intenses.
Le nez souligne & merveille les différentes expressions du
chardonnay, alliant lo vivacité et la subtilite des ardmes d'ogrumes
(pamplemousse) &t de fleurs blanches (aubépine) avec lo finesse
des noles pafissieres. Lo bouche est légérement toostee, grillée,
avec des notes d'ogrumes el une gronde fraicheur, évoluant sur
une belle moturité de roisin secs et de noisettes lui offrant une
finale miellée, presque créme de lait, fort agréable.

A Ludes - Tel: 03 2661 10 96 - www.canard-duchene.com

Vollereaux

La rob joune dorée scintille de reflets or ver et mognifie
I'nllégresse de bulles fines et abondantes. Le nez s'ouvre sur de
profonds ardmes d'agrumes confits mélés o la péche blanche, lo
pomm granny, le gingembre et le fillaul. Lo bouche, d'une grande
délicatesse, exprime une otfague vive et mature ou lo minéralite
soulignée par des notes croyeuses el citronnées el s'équilibre dans
1o rondeur et lo puissonce avec de subfiles notes d‘omandes, de
brugnon et de bergamote.

Pierry - Tel 03 26 5403 05 - www.champagne-vollerenuy.fr

Guy Charlemagne

Une robe dorée aux reflefs lumineux, fraversée d'un chapelet de
bulles fines et persistantes. Expressif, le nez décline des notes

de fruits a chair blanche évoluant sur les fruits confiturés et une
touche de viennoiseries avec des pointes d'agrumes. En bouche,
I'effervescence tapisse délicatement le polais, laissant peu  peu la
place @ des notes fruitées gourmandes. Une finale persistonce, sur
le fruit sec (noisettes, raisins) et une agréable fraicheur. '

A Le Mesnil Sur Oger - Tel: 03 26 57 52 98
www.champagne-guy-charlemogne.fr

Drappier

Belle robe joune or péle. Mousse ubondonte el persistante ovec de
fines bulles. Le nez, minéral, est puissant el racé, ovee des noles
de fruits blanes (péche), de beurre frais, de noisettes et de grillé.
Lo houche vive et fraiche offre une paletie oromatique riche et
gourmande (mirobelle, brioche et caramel). Lo finole est longue,
lnissant un merveilleux souvenir.

Alryille - Tel 03 25 27 40 15 - www.champogne-droppier.com

De Sousa

Une belle robe or eristalline sur des notes florales mélées de fruits o
chair blanche (poire, péche...), La bouche, crémeuse, présente une
belle minérulité avee de lo longueur, une belle intensité et rondeur
sur une impression de nougotine el forréfide sur lo finale.

Avize - Tel 0326 57 5329 - www.champognedesousa.com

Legras & Hoas ©

La robe est de couleur joune Irés pile. Les bulles, fines et lagéres,
s'elavent réguliérement pour former un cordon de mousse délicot.
Le nez s'ouvre sur un fruité frais et fin type mandarine. Une
certaine moturité ovec des caracteres de frufls mirs (poire) et
pitissiers, de raisin sec et de fruits confits. En bouche, ['attague est
trés vive of suave @ lo fois. Le milieu de bouche est souple, chamu,
riche avec des saveurs de pamplemousse. La finale est tojours fine
o toul en longueur ovec une louche patissiére.

A Chouilly - Tel: 03 26 54 92 90 - www.legras-et-hoas.com

Prévoteau-Perrier

Une robe joune pile dotée d'une belle effervescenca. Un nez sur lo
finesse, offrant une sensotion de fraicheur, sur des notes de fleurs
blanches évoluant vers des touches pitissiéres. L'effervescence
enveloppe bien le palais avant de laisser s'exprimer des notes
minérales presque aériennes, mélees d'agrumes qui lui confarent
une belle finale.

A Domery - Tél: 03 26 58 41 56
www.champagne-prevoteou-perrier.fr

J.Charpentier

Une robe limpide joune pale aux reflets verts, offrant une belle
eftervescence. Un nez d'une belle intensité, sur des notes de poires
el de pomme. L'attaque est franche tandis que I'effervescence reste
présente, avec des notes de fruits secs (noisefte). Une finale sur
I'omertume du zeste d'agrumes.

A Villers-Sous-Chatillon - Tel 03 26 58 05 78

vww.jcharpentier.fr

Henin-Delouvin 1

La robe est tendre, d'un or luminewx et oux bulles intenses. Lo
strudure élégante du chardonnay, combinee d I'oncluosité de so
mousse aux notes de fruits frais el d'agrumes, offre une bouche

o I'ottaque ample ef crémeuse. De généreux ardmes de fruits se
mélen oux saveurs minérales ) beurrees pour s'épanouir en
finale dons une sensation de pureté ef de legérete. - |

AAG - Tel 03 26 54 01 81 - www.champagne-henin-delouin.com

Pierre Trichet Premier Cru

Une rabe poille aux reflets vers, présentant une mousse nérée.
Discret ou premier obord, le nez exprime une minéralité pierreuse
el quelques notes de fleurs blanches. La bouche est dynamigue, sur
des notes d'agrumes (citron) présentont une belle fraicheur. Une
finale fendre et vive qui, sur ln longueur, offre une belle minéralité
ef crémosite. |1

ATrais-Puits - Tel 03 26 82 64.10
www.champogne-pierredrichel.com

CHAMPAGNECOLIN 1342775500507
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Pierre Moncuit

Lo robe est dense, sur des tons joune poille oux reflets soutenus. Le
nez s révile gourmand, sur des notes miellées et de fruis blanes
trés miirs. Dés |'ottaque, lo minéralité est bien présente, avec une
belle amplitude et des nates de fruits @ chair joune. Une fingle
défieate.

A Le Mesnil Sur Ogar - Tek: 03 26 57 52 65

woww, pierre-moncuit fr

H.Blin

Une robe dorée oux reflets lumineux, parsemée de bulles
nerveuses. Un nez frafs et distingué, évoquant lo pomme et lo
paire évoluant sur des notes de fruits exotigues. L'ottaque est
froiche tondis que o bouhe présente une belle structure, sur des
notes de fruits mirs of de pomelos. Une finale fluide.

AVincalles - Tel 03 26 58 20 04 - www.chompagne-blin.com

Palmer & Co

Une robe assez pile, avec une mousse fris présente, peut-éire frop.
Apriss une attaque distinguée, ln bouche est murquée par une belle
rondeur et un 631é nssez vineux sur fond de notes minérules et de fruits
secs. Une finale persistante sur le zeste d‘ogrumes, crémese.

A Relms - Tel: 03 26 07 35 07 - www.champagne-palmer fr

Yveline Prat

Lo robe est d'un or blanc brillont, dotée de bulles fines et d'une
mousse rémeuse persistonte. Un nez élégant, sur des notes
croyeuses rehoussées de notes fruitées d'ogrumes et de péche de
vigne. Une belle sensation en bouche, équilibrée et d'une ogréoble
fraicheur, avec une bulle perlée et des notes de pomme verte ¢! de
pomplemousse. Une finale genéreuse.

AVert Toulon - Tel 03 26 52 12 16 - www.champogneprat.com

Pierre Mignon

Une robe couleur or, troversée d'un cordon de bulles hormonieuses.
Le nez, racé et distingué, développe des notes gourmandes de
brioche o1 de fruits bien mirs. L'attoque en bouche apporte un beau
volume, sur des notes évoluées de fruits o chair blonche nous em-
menant vers une finale rafraichissante emprunte d'ogrumes.

A Le Breuil - Tel: 03 26 5922 03
wirw.champogne-pierre-mignon.com/fr

Charles Clément

Une robe or paille aux reflets dorés, parsemée de hulles fines et
oériennes. Un nez chormeur, sur des notes de pain et de fruits doux
(péche, poire, ogrumes). L'ottague est franche, ovec une bonne
ompleur el une sensofion soyeuse. Les notes fruitées dominent,
péche ot mandarine en téte. Une finale suvoureuse.

A Colombe-fe-Sec - Tek: 0325925070 - www.champogne-
thorles<lement fr

Guy Larmandier

Lo robe est joune pale oux reflets dords, découvranl une movsse
parsistonte. Un nez assez discret, sur une dominante de péche
rehaussée de fleurs blanches. Une bouche gourmande minérale et
une finole ogréable sur le fruit aver des pointes de zests &1 un bel
équilibre. 21

AVerius - Tel 03 26 52 1241
www.champegneguylarmondier.com

Thienot

Une robe or dlir eristalline traversée par des bulles fines. Le
pramier nez, minéral, s'ouvre sur des nates de citron ef évalue sur
des notes de poire et de zests d'orange. Lo fraicheur est présente
en houche, offrant une belle amplitude avee un cété minéral
s'éteignant quelque peu en finale. Un vin plaisant ef rafraichissant.

A Taissy - Tel: 03 26 77 50 10 - www.thienet,com

Brice

Une robe dorée aux reflets ombrés troversée d'une effervescence
diserite. Un nez infense ef complexe, sur le fruité de lo mirabelle,
de lo pomme, rahaussé de notes de brioches et de fruifs secs couplé
d'agrumes. Lo bouche se monire ample ef soyeuse, assez ronde,
sur les omondes el les épites. Une fnoleassez vineuse. 24.60€

A Bouzy - Tel 03 26 52 06 60 - www.champogne-brice.com

Tous droits réservés a I'éditeur

Gimonnet

Une robe doréa oux reflats ambres présentant une effervescence fine.
Un nez bien ouver, d'une gronde richesse, sur des nates de brioches
et de viennoiseries, de lruifs secs ossorfis d'une sensation loctée. Une
atfoque élégonte précedant un polais équilibré, revendiquont un cté
vineux mois offrant une certaine fraicheur en finole. ©

A Le Mesnil Sur Oger - Tel: 09 82 29 93 15
www.champogne-gimonnekgonet.com

Jean Noél Haton

Les bulles, fines ef intenses, forment un beau cordan sur fond or
ver! d'eou. Lo froicheur du nez présente une palette d'orames
intenses, entre fleurs blanches froiches et infuséas ovec une belle
minéralité et des notes plus nuancées d'ogrumes el canfiture de
coing. Lo bouche est aussi sur ko froicheur avec une belle adidite
d'agrumes.

A Domery - Tel 03 26 58 40 45 - www.chompagneiaton.com

Michel Tixier

La robe est d'or aux reflets brillants. Le nez, bien ouvert, tmoigne
d'une belle maturité, offront des notes dleguntes de fruits blanes,
de fleurs (rose) et de lnif d'omande, évoluant sur des notes
empyreumatiques. Aprés une altoque ronde, le palais dévoile un
equilibre remorquable; sur I'amplifude of lo délicatesse.

A Chigny-Les-Roses - Tel: 03 26 03 42 6]

www.champagne fixier.com

la rugnw est claire oux reflets lumineux, présentant un long cordon
perld bian présent. Le nez se montre charmeur bien que diseret,
dévoilant des notes de flewrs et de péche blanche voir de poire

au sirop. Aprés ung attoque franche, le palais se dévoile ample et
soyeux, sur des notes fruitées (pomme) ef citronnées. Une finole
tendance minérale, ¢

Adyize - Tel 0326 57 79 79

www boutiquesangerfr

Prestige des Sacres

Une robe dorée intense, ngrémentee d'une effervescence

délicate. Complexe et distingué, le nez propose des noles intenses
d'ogrumes et gaurmantes de brioche et de viennaiserie, Apras une
attoque ample, |z palais dévoile foute su finesse ef sa droiture. Une
finale holeureuse offre une belle intensité sur lo minérolite.
Aldunvry - Tel 032603 6340
www.champagne-prestigedessacres.com

Moutaux :

Une robe dorée cloire oux reﬂels lumineux. Le nez se monire
expressif, dévoilant une belle palette d'orames fruités. Lo bouche
est bien draite, offrant de lo matiére, de 'dquilibre sur une trame
fruitée. Belle froicheur en fingle. 1

AfBligny = Tel: 03 25 21,4025
www.champagne-moulnux.com

Philippe Fourrier *

Sa rehe joune doré brillante pmanne un frés beou corden de bulles
fines. Un nez sur lo fraicheur minérale ogrémentée de notes de
fruits  chir blonche 21 d"ananas. Une houche gourmande, sur fe
fruit. Une finale longue et complexe.

A Baroville - Tel: 03 25 27 13 44 - www.champagne-fourrier.fr

De Saint Gall

De sa robe dorée aux raﬂﬂs stinfillants s'échappe de délicotes
notes de fruits jounes compoes. Un leger boisé ef de fines notes
épicées viennen! compléter fe tableau. Aprés une attoque puis-
sante, la bouche dévoile une structure droite, sur des notes de
mandurine ef d'omands avec une netfe impression briochée. Une
finale délicieuse. |

A Avize = Tl 03 26 57 94 22 - www.de-soint-gall.com

PW' Gm i

Une robe or mmﬂm ambrés. Un nez expressif ot distingud,
altemant sensalion minérale e fruité bien mor. Une matire
séduisante en bouche, enveloppante, pour un vin équilibré el
Savoureux. o

AVertus - Tal 03 265215 31 - www.chompagne-goerg.com

Falmet-Collot

La robe est d'un or pale oux reflets lumineux, porsemée de bulles
fines et intenses. Un nez agréable et intense, morgué por une belle
expression florole, rehoussée de notes d'ogrumes el de pain frois.
Une bouchs sotinée d'une élegonce distinguée. 'effervescente
surprend pat sa texture veloutée, agrémentée de notes de péche
bionche et d'amandes froiches. Une finole sur les fruits sees langue
et savoureuse, 1 |'image de ca champagne.

A Rouvres Los Vignes - Tel: 03 25 27 20 11

s falmet-collot.com

RA BRUY

Les Blancs de Blanes ... “ 1]

Bonnet-Gilmert

Une robe dorée aux reflets scintillants. Le nez, particulizrement
séduisont, joue sur des noles de Truits mirs, de brioche grillée, re-
howssees d'une pointe de viennoiseries. Dés I'nttague, ce vin présente
un gréable caté frofs, supplanté 2227 d'une effervescence crémeuse
e fruits secs. Lo bouche offre un équilibre remarquable, ovec un coté
fruite. Une finale longue et sovoureuse.

A Oger - Tel 03 26 53 B4 08
www.champagne-bonnel-giimen.com

De Sousa

La robe est cloire, sur des teinte d'or blane, el présentant une belle
brillance. La bulle est fine et lo mousse persistante. Du gros et de
I'équilibire en bouche. Lo fexture est relevée por une bulle dynam-
inue ef un fruité sur I'abricat ¢t 'amande. Belle longueut.

A Avize - Tel 0326 57 5329 - www.chompagnedeseusa.com

Legras & Huas

Une robe or pile aux reflets paille parcourues de bulles firies bien
présentes. Un nez fruité, ovec un cornciére marqué en oleool. Une
belle attoque en bouche, sur des nofes fruitées et marquée par le
miel en finale,

A Chouilly - Tel: 03 26 54 92 90 - www.legros-ethoos.com

Colin

Un rabe joune paille oux raﬂm lumineux troversée por une ef-
fervescence trés fine. Un nez trés agréable, sur 'élégance des fruits
i chair blanche, rehaussé de notes legerement briochées. Dés
I'attogue, lo finesse domine, dons I'effervescence et le fruite frais,
un pey biscuit. Une finale distinguée, légérement acidulée.
AVertus - Tel : 03 26 58 86 32 - www.champogne-colin.com

Cheurlin-Dangin

Une robe jaune ple aux reflets dorés luminewx, & V'effervescence
fine et abondante. Sur |'élégance, le nez dévoile des notes
d'ogrumes évoluant sur les fleurs blonches avec une pointe de
mirabelle. Uatiague présente une belle minéralité, prélude o une
bouche équilibrée, sur des notes gourmandes évoquont des par-
fums briothes. Une finale concentrée, d'une longueur odmiroble et
foujours cetfe belle mingralite. /!

A Celles sur Ource - Tel: 0325 38 50 26
www.cheurlin-dongin fr

JL Vergnon '

Une robe joune oux reflets or pile dotie de bulles fines el vivaces.
La nez est expressif, sur des notes aromatiques de ditron et de
pomme verle, avec une pointe de gingembre. L'otfoque évoque lo
minéralité, avec une effervescence vive et une finale froiche. Pric:

A Le Mesnil Sur Oger - Tel 0326 57 53 86
www.champagne-flvergnon.com

Jean Noél Haton

Une robe or joune aux reflets ombrés. Le nez est droit, exprimant
un bouquet Roral riche double d'herbes (illeul) et ogrémenté de
notes de brioche choude. Fraicheur ef légareté cornctérisent la
houche, sur des notes d'ogrumes.

ADamery - Tel 03 26 38 40 45

www.champagne-haton.com
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