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1= FLEURY
Installée dans I'Aube,
a Courteron, la famille Fleury
est pionni¢re en maticre
de biodynamie, qu’clle pratique
depuis 1989. Une trés belle
gamme de champagnes.
Notre choix :
<t 1 & 1G4
Nez: fraise écrasée,
fleur de surcau, tarte aux fruits
rouges, grenade.
Bouche : trés fraiche, citronnée,
fruitée, longue, équilibrée,
finale saline.
6 U (champagne-flewy.fr)

Cela fait cinquante ans
que la famille Huré vinific ses
champagnes a Ludes, dans la

montagne de Reims. Elle élabore
des cuvées de caractére, ancrées

dans leur terroir. Mémoire est .

un assemblage de 30 millésinés
conservés en solera:”
Notre choix.

\ 1 i
Nre -y

Nez : safran, pdire, épices,
jasmin, pointe iodée.
Bouche : t¢ndue, fraiche,
gourmande, trég longue, citronnée.
8 0 (chiampagne-hitre= "™
Jréres.com)

-R LLON & FILS
Fondé dn 1947 a Mareuil-
sur-Ay, 1§ domaine dirigé
aujourd’hui par Fabrice Pouillon
fait la part bélle au pinot noir.
Notre choix :

" Nez: bouqutl de fruits
7 rouges, laurier, roses fandes,
frangipane, poivré'blanc.’
Bouche : ample;.,
gourmande, longue,
vive, citronnée, trés
belle structure.

Tous droits réservés a I'éditeur

2= PIERRE GIMONNET & FILS
C'est dans 'entre-deux-
guerres que Pierre Gimonnet,
dont la famille livrait alors
les raisins au négoce, décide
de s'installer. Située au coeur
de la cote des Blancs, sa maison
est dévouce au chardonnay.
Notre choix :

Nez : frangipane, fruits
a chair blanche, fruits exotiques.
Bouche : attaque franche,
agrumes, saline,
A3 U (champagne-gimonnet.com)

Située dans I'Aisne, la maison se
distingue par sa prédilection pour
le pinot meunier, un cépage trop

................. souven!, délaissé en champagne.

Frangoise Biedel, désormais aidée
par son fils Vincent;-exploite loute
la propriété en biodynamie.

Notre choix: °

Nez : beurré, fruits exotiques;,
miellé, épicé, cire d'abeille.
Bouche : attaque franche,
longue, beaucoup de maticre,
finale citronnée.
5 U (champagne-bedel. fr)

8~ LARMANDIER-BERNIER 5
Créé en 1971, le domaine est %
passé en biodynamie en 1999,
Situé a Vertus, dans la ¢ite des
Blancs, il s"adonne au chardonnay.
A noter que Pierre Larmandier

n’utilise que des levures indigénes,

afin de laisser a ses différentes
cuvées leur propre identité,
Notre choix :

Nez : floral, rosgs;miellé,
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LUK 1EN I_ AL

La jeune maison, créée en 2004

a peine, se situe a Bouzy, ot
les vignes sont classées grand cru.

Avant de vinifier ses propres

raisins, Lucien Collard approvi-
sionnait la maison Taittinger.
Notre choix :

Nez : épicé, floral, orange
confite, chévrefeuille, frangipane,
pate de coing,

Bouche : droite, franche,
avec beaucoup de structure,
citronnée.
WU (champagne-lucien-
collard.com)

COLIN

Cette maison familiale depuis
sepl générations, située a Vertus,

dans la cote des Blancs, sail

magnifier le chardonnay, qui

constitue la majeure partie

de ses 11 hectares de vignes.

Notre choix

Nez : fruls jaunes, fleurs
blanches, briochg, fruits exotiques,
iodg, miiellé. .,
Bouche: fruitéé; tranchiante,
minérale, saline.
24,50 € (champagrie-colin.éom)

Aux commandés deda maison
familiale située 3 Ecueil, Nicolas
Maillart représénte la neuviémg

génération, [Fpropose une cuvée de

eee. PIOLROIE « franc de pied », Cest-a2

dire non greffé —un exploit permis}
par un sol sableux; ott le phylloxéra
‘ne peut pas creuser ses galeries, ;

Notre choix: Les Franes
.~ Néz fruits rouges, caramel,
" fruits sees, o

Bouclye : ¢rémetise, ample,
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