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dossier spécial
champagnes
et spirituecux

DES NECTARS POUR FAIRE
L AFETE ATOUT PRIX

A Noél et a la Saint-Sylvestre, restez optimistes, colite
gue colte! Et pour preparer vos reveillons, voici notre selection
de champagnes et spiritueux qui égaieront cette fin d'annee.

PARRACHELLE LEMOINE.

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 7280710600506
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/Les champagnes POUR SORTIR DE SABULLE

Cette année, les fétes auront

une saveur bien particuliére, - \ ep _— . -
Miotsetantes e piaisk /De I3 € a 25 €, un début prometteur

avec des bulles, symbole de
légéreté et de réjouissances.

CHAMPAGNE YANN HENRY, BRUT RESERVE
De la vivacité et de I'équilibre pour cette
cuvée au rapport qualité-prix exceptionnel.
& il aux notes fruitées et florales
@ souple et crémeuse, tout enrestant fraiche
: s ddiondue et saline

EpUIS SeS OTIZINES, au  YRavec des riletles demaguersau, & fapsritif

XVII® siecle, le cham- 1550 € départ cave (prix de vente & la cave, hors

pagne est laué pour ses frais annexes) efﬁﬂrcmagﬂe‘yaﬂnh’mmfr

vertus euphorisantes.

Inévitablement associé

a la féte, ce breuvage

raffiné, qui se déguste avec modération,

nous apporte du réconfort en ces temps =
quelque peu troublés. ! %*
Face & l'incertitude et & 'anxiété gran- 199
dissantes, les valeurs siires s'imposent. i

Pour préparer les 'f'étes de fin d’année, CHAMPAGNE DIDIER GOUSSARD BRUT,
on revient volontiers aux fondamen-  ESPRIT ELEGANT

taux : ce sont d'abord et avant tout des  Fraicheur et caractére s'expriment dans
produits de qualité que I'on choisit. Le ~ cet assemblage de chardonnay et de pinot
cha.mpagﬂe i dér{}ge pas S1a G gle. Clest noir qui invite a des accords audacieux.
pourquoi, parmi notre sélection, I'accent & i autriténtense _

est mis sur des vins de vignerons. Bien i b e e

s 7 aa s fonde et minérale
des familles francaises ont d'ailleurs déja J3pr0
¥8-vecun pouletaux écrevisses

leur petit producteur attitré, chez qui 18,20 € départ cave. Tél.: 03 25 38 65 25.
elles passent commande chaque année.

Clestla bonne adresse qu'on se transmet

de génération en génération et que l'on

fait découvrir a ses amis.

(

De grands trésors —ia

sur des petites parcelles Pl 1125 3

Alatéte de domaines de tailles diverses,

souvent mot!estes, ces \"lg'IJt‘I‘OI'ES §0nt les CHAMPAGNE ANDREAS BARTEL BRUT CHAMPAGNE GOBILLARD&FILS,

grands artisans de cette région de  gourmand et généreux, ce champagne BLANC DE BLANCS BRUT

Champagne couverte par 34300 hec-  dominé par le pinot noir s'exprimera Bien connu des amateurs de bons

tares de vignes qui se répartissent en ~ Pleinement au cours d'un repas. champagnes a petits prix, ce pur chardonnay

que]que 280000 pa_me]]cs de 12 ares en Qruitsmirset confits, avec una pointe grillée réjouit par sa fraicheur et sa vivacits.

moyenne. Souvent moins onéreuses que © riche el expressive. avec une belle effervescence Svr!.?ux noles d'agmmgs _ _

les cuvées des gran des maisons de Jalongue, aux saveurs de fruils secs Ofrgmhe,aux gaueursmtronneesavec bulles fines
Liing s das elits Siorpuss §avec desaiguillettes de canard Jadélicate et minérale _ _

negoce, celles P producteu etconfit de figues §avecdes saint-jacques pogiées au poivre du Sichuan

peuvent receler des pépites, que nous 1950 ¢ sur Lerepairedebacchus.com 2170 € sur Monoprix.fr

& nez @ bouche J4 finale Y] accord gustatif

vous dévoilons dans cette sélection. m

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 7280710600506
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CHAMPAGNE SANGER BRUT,
GENEROSITE NOIRE

Un blanc de noirs (aux raisins noirs) éclatant,
juteux, avec de 'ampleur, et un parfait équilibre.
& fité fleuriet epice

© pulpeuse stample, tout enrestant fraiche
J9éclatante

§8avec des ris de veau aux champignons

22 € départ cave. Champagne-sanger.fr

CHAMPAGNE COLIN BRUT, CHAMPAGNE TRUDON BRUT, MONOCHROME
ALLIANCE Uniquement élaboré a base de

Ce classique de la maison séduit par la finesse pinot meunier, cette cuvée régale par

de ses bulles et sa complexité aromatique. sa gourmandise et sa fraicheur.

smel foral bgommamidelruiismug&s

@ fraiche, aux saveurs de poire ef diépices douces © puipeuse etvibrante

Jeample et désaltérante J9saline

i cvecun chaponroti auxmarrons WWavecun canard alorange

2250 € départ cave et sur Champagne-colin.com 23,40 € départ cave, Champagne-trudon.com

CHAMPAGNE LOUIS BROCHET BRUT,

HERITAGE

Tout droit sortie des caves du domaine Louis
Brochet, a Ecueil, dans la Marne, cette cuvée
dominée par le pinot noir allie gourmandise
et caractére dans une grande délicatesse.

& comme, poire. nolsette et pointe de paingrillé
©ample etacidulée, avec bealicoup de fraicheur
Jacomplexe aux accentscifronnés et mieliés
Yavec unvol-au-vent aux frits de mer

23 €départ cave et sur Champagne-brochet.com

LABUS DALCCOL EST DANGERELX POURLA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

2178

-
I

O ERIC VANDEN VINCENT DUTERME. THOMAS FANNETIER 5P

PHOTOS

Tous droits réservés a I'éditeur
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CHAMPAGNE BINON-COQUARD BRUT,
EXTRA PINOT NOIR

Elaboré a Spoy, dans PAube (ci-contre), ce pinot
noir non dosé plein d'énergie s'exprime dans
une grande pureté, avec beaucoup d'intensité.
& inetpu defruits mirs
©vive eljuteuse.avecdela siructure

etdelatension
Jefraiche el vivifiante
avecduvieuxparmesan
23,30 € départ cave. Champagne-binoncoguard.fr

CHAMPAGNE DEVAUX [EE3
CEIL-DE-PERDRIX

Une cuvée pleine de subtilité, gourmande,
qui séduit par sa complexité aromatique.
5inter\sa deframboise avec desnotes anisees
© élégante, avec de larondeuret dela puissance
Jeintense et fraiche

avec des gambas flambées a lanisette

24,90 € sur Monoprix.fr

CHAMPAGNE HATON BRUT, L'ENEIDE

Bulles fines, fraicheur, équilibre...

Voila un champagne congu pour toutes

les occasions et tous les palais!

;i rais, de groseille et cense avec une pointe dagrume
© ample etiraiche, avec de lastructure

Jelongue el savoureuse

" avecun ceviche de daurade et sonjus dagrumes
24,50 € sur Lerepairedebacchus.com

CHAMPAGNECOLIN 7280710600506
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/ De 25 € a 30 €, un pas vers levcellence

CHAMPAGNE CHARPENTIER,
MILLESIME ACT'2012 EIJ

Travaillant en bio (il est en conversion)

et en biodynamie non certifiée,

ce domaine élabore cette cuvée issue des
mémes parcelles de vigne chaque année.

Afinetriche

& fraiche et charnue, aux saveurs de fruits jaunes
Jadésaltérante et minérale

¥avec des tuiles au parmesan, a lapéritif
25,50 € départ cave. Champagne-charpentiercom

CHAMPAGNE DELONG MARLENE BRUT,
TER ORIGINEL

Une cuvée gourmande au fruit intense
et croquant qui offre un dynamisme
émoustillant pour les papilles.

& frais fruité et fioral

© gourmande etjuteuse
devibrante et saline
Wavecduioiegras

27 € départ cave et sur
Champagne-delong-marlene.com

CHAMPAGNE LE BRUN DE NEUVILLE EXTRA-
BRUT BLANC DE BLANCS, EXTRA BLANC

Ce pur chardonnay qui a grandi sur la craie du
Sézannais, peu dosé en sucre (3,5 g par litre),
se dévoile tout en pureté et en droiture,
&asrienat complexe

© fraiche el pure, aux SaVeurs Crayeuses
Jeciseléeet minérale

§lavec des huitres

29 € départ cave et sur Lebrundeneuville.fr

CHAMPAGNE MUMM BRUT, CHAMPAGNE GONET-MEDEVILLE BRUT, CHAMPAGNE CHARLES DE CAZANOVE
CORDON ROUGE TRADITION PREMIER CRU BRUT, BLANC DE NOIRS

Une valeur sdre de la grande distribution
qui séduit par sa fraicheur, sa gourmandise
et son équilibre, & un prix raisonnable.

sgourmand. abasede fruitsjaunes

Créé en 2000, ce domaine connait une
belle renommée chez les amateurs, grace
a la qualité de ses assemblages et ses
fermentations traditionnelles en barrique.

Exclusivement a base de cépages noirs
(pinot noir et pinot meunier), cette cuvée
ravit par sa gourmandise et son équilibre.

;frui:s rouges et notes patissieres

etblancset de notes patissiéres & fforaletagrumes © vive, aufruité mr
©imicheetronde ©juteuse, ample et complexe Jafraiche et minérale
Jelongue et onclususe Jeionaue et saline avec unevolaille aux morilles

§Ravecunpatéencrotte
25,10 € dans la grande distribution.

Tous droits réservés a I'éditeur

§¥avecdubrie atatruffe
28 € départ cave. Gonet-medeville.com

Pvec desgambas auxagrumes et safran
25,60 € départ cave et sur Champagne-tritant.fr

= = §
o
=
CHAMPAGNE ALFRED TRITANT ROSE BRUT, CHAMPAGNE SADI MALOT, §
GRAND CRU [iEEE COUP DE FOUDRE 2012 B2
Un rosé d'assemblage a dominante de En conversion bio depuis 2017, ce domaine de =
chardonnay (60 %), et pinot noir, issu du grand la montagne de Reims propose cette cuvée de ‘%
cru de Bouzy, sur la montagne de Reims, vieux chardonnay vinifiée en foudre de chéne. E
et.cong Pﬂ‘ Hic Waber (¢ )- & deticat, fruité et floral @ &
&fruteetintense © iraiche et pulpeuse, aux saveurs de pain grilié g 2
© gourmande etvive, avec delastruciure JAiongueetsaline z
Jaiondue, avec desnotes depormelos §lavec un carré de veau sauce aux champignons % 2
=]
;N

29,99 € dans la grande distribution.

AR

{ E o)
e =

30 € départ cave. TéL: 03 26 97 90 48.

CHAMPAGNECOLIN 7280710600506

LABLIS DALCOOL EST DANGEREUX POUF LASANTE. A CONSOMMER AVEG MODERATION
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/ De 30 € a 45 €, la fine fleur de la bulle

CHAMPAGNE BOURGEOIS-DIAZ BRUT CHAMPAGNE FRANCOISE BEDEL CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE,
NATURE, BD'3C £l EXTRA-BRUT, ORIGIN'ELLE EIE TERROIR PREMIER CRU

Voici la bouteille la plus consensuelle de Une femme pionniére du bio Cet assemblage original réunit les trois

ce petit domaine de 7 hectares, certifié et de la biodynamie en Champagne, cépages du champagne a parts égales,

bio et biodynamie, qui ne propose aujourd'hui accompagnée par son fils, tous issus de premiers crus, pour offrir une
que des champagnes non dosés. signe des champagnes de caractére. cuvée complexe et d'un bel équilibre.

& it etaromatique Qintense et fruité ;dé‘:‘cﬁt o fuith

© gourmandeettendue © gourmande et vineuse @ minérale et pssanis

Jdiraiche etsaline JAiraiche ot désaltérante J9tendueetsalivante _

§§2vecun saumon graviax favecunchapon de pintade aux coings ¥ avec unbrilat-savarin

31€départ cave, Tél.: 0323821835, 36 € départ cave et sur Champagne-bedel.fr 37 € chez les cavistes.

CHAMPAGNE FRANCK BONVILLE BRUT,
BLANC DE BLANCS GRAND CRU

Un pur chardonnay grand cru qui séduit
par son élégance et sa générosité
tout en offrant une belle fraicheur.

‘fin. auparfum de fleurs blanches et de fruits
© onctueuse et gourrnande
Jefraicheetsaling

Y¥avec des gougéres, alaperiiit

32 €chez les cavistes.

LABUS DALCOOLEST DANGEREUX POUR LA SANTE. ACONSOMMER AVEC MODERATION

E
]
4
(=]
CHAMPAGNE PIERRE GIMONNET & FILS CHAMPAGNE HENRIOT, BRUT SOUVERAIN .é
1 CRU, BRUT EXTRA Assemblage de chardonnay, de pinot noir E
Situé en cdte des Blancs, ce domaine et de 5 % de pinot meunier, ce brut offre a
exploité par la famille Gimonnet (ci-contre un bel équilibre et un grand raffinement. % e
Pierre-Guillaume, Olivier et Didier) est réputé lbri hé = g
pour ses chardonnays d'une grande pureté, oq 5 g
5vil Sl O ample et minérale - o]
i e o
é ety ) ) Jalangue et crémeuse g g
bells stuclure élancée st minerdie §avec des bouchées alareine 0 g
J9pure etsaling 41 € chez les cavistes. N é
¥ avec du turbotau beurre blanc g &
32,50 € sur Champagne-gimonnet.com A

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 7280710600506



