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Sélection : 24 vins pour se faire plaisir pendant les fétes 2020

Quelle année particuliére ! Confinés quasiment la moitié de 'année, bars et restaurants fermés et un été sans
voyager... Mais la saison des fe#tes peut enfin commencer ! Et quoi de mieux que d’ouvrir de jolis flacons avec
ses proches pour oublier ? Pour cet opus 2020, la rédaction a sélectionné plusieurs bouteilles d’exception a
mettre sur la table du réveillon... ou au pied du sapin.

-

BULLES Veuve Clicquot La Grande Dame 2012

Premier nez sur les fleurs blanches, jasmin, chevrefeuille, fleur de vigne qui s’ouvre ensuite sur des notes
fruitees de groseille, poire et frangipane. En bouche, la cuvee devoile des aro#mes patissiers d’abricot sec,
noisettes, miel et sucre candi, entre elegance, caractere et profondeur. + Appellation : Champagne *

Cépages : 90% Pinot Noir, 10% Chardonnay « Terroir : Grands Crus * Prix : 190€ — coffret Yayoi Kusama
+ Accord : Legumes, Caille, Raie, Oursin

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Bollinger PN VZ15

A l'ouverture, des ar’o#mes de noyau de cerise, de frgits confitures et de figue sechee se dévoilent. Riche et
complexe, le nez de\(eloppe ensuite un registre grille et pa#tissier,,accompagne de notes d’aubepine et de
poire. La bouche libere des saveurs de pe#che et d’abricot, relevees par des notes de noisette et de fleur

d’acacia. = Appellation : Champagne <« Cépages : Pinot Noir « Terroir : Verzenay, Ay, Bouzy, Tauxiéres
* Prix : 89€ « Accord : Apéritif

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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De Sousa Cuvée des Caudalies

Nez fin sur des arémes boisés. Elégant et bien équilibré, il offre ainsi des ardmes tout en finesse aux légéres
notes briochées, a la structure harmonieuse, avec une fine pointe de minéralité. « Appellation : Champagne

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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48€ » Accord : Fruits de mer, Poissons, Fromages affinés

Collet Blanc de Blancs 1er Cru
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: Elevage en fat de chéne  Prix :

Robe d’'un or blanc lumineux. Le nez est aérien et élégant sur des notes de verveine, tilleul, citron vert et
orange confite. La bouche est vive sur les agrumes, citron, citron vert, poivre blanc et réglisse. « Appellation
: Champagne « Cépages : Chardonnay « Terroir : Aviez, Oger, Chouilly « Elaboration : Vieillissement

minimum de 5 ans ¢ Prix : 36€ « Accord : Apéritif, Volailles, Poissons

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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COLLET

HANC DF ILANC

Ayala Le Blanc de Blancs 2014

Nez d’'une grande fraicheur, bouquet acidulé de fleur d’'oranger, yuzu, péche, tilleul et gingembre. Une bouche
ample de fruits blancs, miel et brioche, minéralité, pamplemousse. « Appellation : Champagne « Cépages :
Chardonnay ¢ Terroir : Chouilly, Cramant, Le Mesnil-sur-Oger, Cuis, Grauves * Elaboration : Vieillissement
sur lies pendant 6 ans « Prix : 55€ « Accord : Apéritif, Ceviche, Daurade, Risotto, Veau

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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« R » de Ruinart 2011

La robe est lumineuse. Le nez dévoile un univers printanier trés frais sur le tilleul, thé vert, verveine, thym,
puis des arbmes de papaye, péche blanche. La bouche s’exprime par une tension Iégére sur des notes de
fruits blancs et d’épices. « Appellation : Champagne « Cépages : 51% Chardonnay, 49% Pinot Noir *

Terroir : Cote des Blancs, Montagne de Reims « Prix : 70€ « Accord : Apéritif, Tourteau avocat, Carpaccio
de St Jacques

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Colin Blanc de Blancs Grand Cru 2012

Robe jaune dorée, fines bulles, le nez est intense sur des notes d’agrumes et de fruits frais, viennoiseries,
miel, brioche. Bouche puissante avec des nuances de fruits confits, nougat, amandes grillées. - Appellation

: Champagne « Cépages : Chardonnay « Terroir : Cramant, Oiry « Elaboration : Vieillissement 6 ans
minimum * Prix : 38€ + Accord : Foie gras, Saint Jacques

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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BLANCS Au Pied du Mont Chauve Clos Saint Jean 2014

Vin aux reflets or pale, nez trés frais aux arbmes de fruits bien mirs comme la poire ou la péche, de fleurs
blanches, le tout étant accompagné de notes briochées et pain de mie.La bouche ample, généreuse et
équilibrée est portée par une belle acidité qui en fait un vin sous tension et d’'une infinie longueur. « Appellation
: Chassagne Montrachet 1er cru « Cépages : Chardonnay ¢ Terroir : Terres trés rouges en oxyde de fer,

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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légéres, peu profondes * Elaboration : Elevage en flts de 1 a 3 vins pendant 17 mois « Prix : 62€ + Accord

: Fruits de mer, Poissons grillées, Viandes blanches

CHASSAGNE
MONTRAGHET
CLOS SAINT JEAN

Chateau Grenouilles 2017

robe or pale avec des reflets argentés, c’est un vin limpide et brillant. Le premier nez est frais avec des
expressions complexes de fruits blancs vanillés et d’épices douces. A I'aération, une belle fraicheur minérale

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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et florale se révéle. La mise en bouche est remarquable : verticale, fraiche, tendue par une fine minéralité. La

définition du fruit est parfaite. La finale est longue et jeune. « Appellation : Chablis Grand Cru « Cépages

Chardonnay * Terroir : Calcaires et marnes a Exogyra Virgula « Elaboration : Elevage durant 20 mois sur
lies fines, en cuve et en flts » Prix : 50€ « Accord : Fruits de mer, Poissons

) [

FEAL

| GRENOUIJLLES

Chéateau Minuty Blanc et Or 2019

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Robe étincelante aux reflets dores. Nez sur les fruits de la passion. Attaque subtile avec beaucoup d’elegance.
Elle s’avere frai#fche et vive, harmonieuse avec une belle expression aromatique. « Appellation : Vin de
Pays du Var « Cépages : Sauvignon Blanc, Viognier, Rolle « Terroir : Schistes de la bordure maritime «
Elaboration : Elevage en cuves inox * Prix : 24€ + Accord : Bar, Gambas, Foie gras, Pissaladiere

Domaine Chanson Beaune-Bastion 1er Cru 2017

Avec sa belle robe or pa#le, le nez revele des aro#mes tres frais de citron et de fruits a chair blanche. En
bouche, il allie energie et precision. La fin de bouche se distingue par un boise et une mineralite delicate. *
Appellation : Beaune-Bastion 1er Cru « Cépages : Chardonnay * Terroir : Argilo-calcaire « Elaboration
: Elevage avec 20% de fu#ts neufs « Prix : 44,50€ « Accord : Langoustines, Bar grille, Saint-Jacques

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Kirchberg de Ribeauvillé Vendanges Tardives 2015 Magnum

Nez complexe aux notes d’agrumes confits. La bouche est souple, d’'une grande pureté. Elle est équilibrée
par une acidité mare qui lui confére une belle finale, longue et cristalline. + Appellation : Alsace Grand Cru

» Cépages : Riesling * Terroir : Argileux trés caillouteux « Elaboration : Elevage sur lies fines durant 7
mois « Prix : 110€ « Accord : Mousse aux fruits, Tarte au citron

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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ROUGES Clos Dubreuil 2015

Robe pourpre, bouquet intense au nez sur des notes de cassis, framboises, réglisse et épices. Bonne structure
tannique, bouche fruitée et élégante, entre puissance et finesse. « Appellation : Saint-Emilion Grand Cru
+ Cépages : 70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignone Terroir : Argilo-calcaire
Elaboration : Elevage pendant 18 mois a 80% en fats neufs « Prix : 110€ « Accord : Viandes rouges, Gibiers

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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J.Denuziéres Cote-Raotie 2016

Robe soutenue aux reflets violines. Nez fin et complexe aux arémes de fruits noirs, d’épices et de torréfaction.
Bouche soyeuse et ample aux tanins souples et a la finale épicée. « Appellation : Céte-Rétie « Cépages

Syrah + Terroir : Micaschistes, gneiss et sables argileux » Elaboration : Elevage de 15 & 18 mois * Prix
:47€ « Accord : Chapon, Gibiers, Truffe

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Chéateau La Dominique 2016

Un bel équilibre structure-sucre-acidité et des tannins souples et soyeux, la bouche est a la fois fraiche et
aromatique, offrant une trame dense et ciselée. « Appellation : Saint-Emilion Grand Cru « Cépages : 80%
Merlot, 12% Cabernet Franc, 8% Cabernet Sauvignon « Terroir : Argilo-graveleux « Elaboration : Elevage
en barriques pendant 15 a 18 mois « Prix : 65€ « Accord : Viandes en sauce

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Chéateau Batailley 2015

Sa robe est de teinte rubis profond a reflets grenat laisse place a un nez trés riche sur des notes de fruits noirs
confits. La bouche est franche, le corps est puissant, rond, bien structuré. La finale est ample et élégance. «
Appellation : Pauillac Grand Cru < Cépages : 77 % cabernet Franc, 20 % Merlot, 3 % Petit Verdot « Terroir
: Graves * Elaboration : Elevage en futs neufs 4 60 % * Prix : 65€ « Accord : Belle viande en sauce

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Domaine Saint-Patrick 2016

Robe d’un rouge lumineux. Le nez complexe et délicat laisse place a une bouche équilibrée sur des fruits
rouges, épices, sous-bois, entre une subtile ampleur soyeuse et une belle profondeur. « Appellation
Chéateauneuf-du-Pape « Cépages : Grenache, Mourvédre, Syrah « Terroir : Argilo sablonneux, galets

roulés, pierres » Elaboration : Elevage 14 mois « Prix : 42€ + Accord : Cote de boeuf, Agneau, Gibiers,
Fromages a pate molle

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Domaine d’Eole, Le K 2016

Fort de corps et d’esprit, surprenant par I'intensité de son fruit, le K, aux tanins soyeux, offre généreusement
son accent du midi. Opulence et délicatesse aiguisent les sens. « Appellation : Vin de France « Cépages

: Carignan « Terroir : Aride et caillouteux « Elaboration : Elevage de 18 mois en cuve ciment » Prix : 40€
* Accord : Gigot d’agneau, Gibiers a plumes

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Domaine Gayda Villa Mon Réve 2015

Robe rouge rubis intense. Au nez, cassis, violette, épices associés a des notes de cédre et de garrigue.
En bouche, il est moyennement corsé avec une charpente marquée, tanins doux et un fruité sur la cerise.
* Appellation : Minervois La Liviniere + Cépages : 90% Syrah, 10% Grenache « Terroir : Calcaire

Elaboration : Foudre en che#ne de 2000l pendant 20 mois « Prix : 50€ « Accord : Viande rouge, Gibier,
Champignons

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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VILLA MON REVE

Chéateau Lagrange 2016

Couleur noir profond aux reflets pourpres. Nez sur des notes de cerise noire, cassis, réglisse et poivre.

L'attaque est riche, la bouche est ronde et puissantesur des tanins soyeux et racés. « Appellation : Saint-

Julien Grand Cru » Cépages : 70% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 6% Petit Verdot « Terroir : Argilo-

calcaire et silico-graveleux « Elaboration : xxx * Prix : 63€ «+ Accord : Viandes rouges, Gibiers

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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SAINTJULIEN

Domaine de Sénéchaux 2016

Belle couleur grenat éclatant. Le nez est flatteur sur la griotte confite, fruits rouges et épices. La bouche est
fruitée, confiture de fruits rouges et noirs, épices, poivres avec des notes boisées et torréfiées sur la finale.
» Appellation : Chateauneuf du Pape « Cépages : 60% Grenache Noir, 22% Syrah, 17% Mourveédre, 1%

Vaccarése * Terroir : Caillouteux argilo-calcaire « Elaboration : Elevage 14 mois 25% en barriques, 53%
en foudres et 22% en cuves * Prix : 45€ + Accord : xxx

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Chéateau Fourcas Hosten 2015 Magnum

Le nez mettle fruits noirs eclatants et aro#mes veloutes. La bouche est enrobee, charnue et offre une belle
harmonie entre une extraction juste et la puissance maittrisee des tanins suaves. La finale se definit par
une expression aromatique riche et elegante sur une frai#cheur exquise. + Appellation : Listrac Médoc *
Cépages : 4% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc « Elaboration : Elevage 2 mois en
barriques, 39% neuves, 39% de 1 vin et 22% de 2 vins « Prix : 42€ « Accord : Viandes rouges, Grillades

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Chateau d’lssan 2017

Nez delicat et fryite’. L'attaque est caressante, juteuse sur des notes de fruits bien mu#rs. Les tannins sont
soyeux et raffines. Un vin sur la purete et precision du fruit. «+ Appellation : Margaux Grand Cru « Cépages

: 65 % de Cabernet Sauvignon, 35 % de Merlot « Terroir : xxx « Elaboration : Elevage a 50% en barriques
neuves * Prix : 60€ « Accord : Viandes rouges, Gibiers

Tous droits réservés a I'éditeur

CHAMPAGNECOLIN 347020545
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Coume Del Mas Galateo 2018

Belle robe pourpre, profonde. Le nez est trés intense, péatissier, vanille, réglisse, avec des notes
empyreumatiques et la cerise noire. En bouche, il est trés ample, généreux avec une belle oxydation qui reste
fraiche et aérienne. « Appellation : Banyuls « Cépages : Grenache Noir * Terroir : Schistes « Elaboration :

Mute sur grains, elevage 6 mois en barrique 225! « Prix : 16,50€ —50 cl » Accord : Aperitif, Bleu d’Auvergne,
fruits rouges, chocolat noir

Tous droits réservés a I'éditeur CHAMPAGNECOLIN 347020545
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