ALLIANCE

BRUT

La terre guide depuis toujours notre famille.

A travers notre gamme Portrait de Famille, nous présentons plus de deux
siecles d histoire vigneronne et paysanne qui ont faconné notre Maison
Sfamiliale et notre savoir-faire.

Cette cuvée rassemble les terroirs de Sézanne et Vertus dans un bel équi[i[)re
ammatique avec une accroche gourmande.
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70 % Sézanne — 30 % Vertus Premier Cru ]
it ifid i i vigneron
Viticulture certifiee Haute Valeur Environnementale Niveau 3 ind%pendant

2/3 Chardonnay — 1/3 Pinot Meunier

60 % vendanges de I'année et 40 % réserve perpétuelle depuis 2004
Vinification en cuve inox et foudre de chéne
Vieillissement sur lies : 18 a 30 mois

Plusieurs univers se partagent I'expression olfactive qui oscille entre
un univers végétal, floral, et un univers fruité, gourmand. Le nez révele
ainsi des notes de fleurs, d’eucalyptus, puis d’abricot, de péche
blanche, sucre d’orge, coing et fruits confits.

En bouche, c’est un Champagne équilibré qui se révele dans une
sensation tactile de velours. Un vin facile et gourmand, dans un univers
de plénitude et de générosité. Le sucre d’orge, le pain d’épices, les
fruits secs et le sirop d’orgeat accompagnent la violette et la framboise.
Une cuvée tendre, gourmande et complexe.

Un saumon fumé, une poélée de langoustines ou de Saint-Jacques,
un tartare de poisson, une tarte aux pommes...

9 g/l (Brut)

Bouteille champenoise (/5 cl)
Demi-bouteille (375 cl)
Magnum (150 cl)

Jéroboam (300 c/)

Médaille d’Or : Concours des Vignerons Indépendants 2020
Guide Hachette 2020 : 2 étoiles (= vin remarquable)
Médaille d’Or : Concours Général Agricole de Paris 2017

* Récompenses recus au fil du temps...
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AU GRE DE NOTRE TERRE




