PARALLELE

PREMIER CRU - EXTRA-BRUT

La terre guide depuis toujours notre famille.

A travers notre gamme Portrait de Famille, nous présentons plus de deux
siecles d histoire vigneronne et paysanne qui ont faconné notre Maison
Sfamiliale et notre savoir-faire.

Clin d'@il aux nombreuses fami[[es et [ignées qui ont bati notre histoire,
ce Champagne est un pamdoxe entre fougue de la jeunesse en bouche et
plﬂisante comp[exité au nez.
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100 % Vertus Premier Cru \‘j
Viticulture certifiée Haute Valeur Environnementale Niveau 3 vigneron
independant

100 % Chardonnay

60 % vendange de I'année et 40 % réserve perpétuelle depuis 2004
Vinification en cuve inox et foudre de chéne
Vieillissement sur lies : 18 a 30 mois

Le nez dévoile d’abord des notes de blé m(r et de paille fraiche avant
de nous emmener dans un registre plus floral avec des notes anisées,
de bergamotes et de thé vert. Lunivers olfactif est riche et dense,
complété par des notes délicatement beurrées et gourmandes, de
pates d’amande et d’agrumes confits.

Le caractere salin s’affirme des I'attaque en bouche, accompagnée
d’une dimension réglissée. La tension du vin s’exprime ensuite sur les
agrumes, apportant une belle vivacité en bouche. Lorange ameére et
les écorces d’agrumes arrivent en fin de bouche, soutenues par une
sensation finement boisée et tanique.

Un carpaccio de la mer, des huitres, des Saint-Jacques, un risot-
to aux asperges et Parmesan, un grenadin de veau au girolles, un
vieux Comté, de I'Epoisses...

3 g/l (Extra-Brut)

Bouteille champenoise (/5 cl)
Magnum (150 cl)

Médaille d’Or : Concours des Vignerons Indépendants 2025
Guide Hachette 2024 et 2023 : 2 étoiles (= vin remarquable)
Médaille d’Argent : Concours des Vignerons Indépendants 2019
Médaille d’Or : Concours Elle a Table 2018

* Récompenses recus au fil du temps...
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PREMIER CRU

PARALLEL

EXTRA-BRUT
BLANC DE BLANC!

AU GRE DE NOTRE FERKE




